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GOOD MANUFACTURING PRACTICEGOOD MANUFACTURING PRACTICE

หลักเกณฑวิธีการที่ดีในการผลิตอาหารหลักเกณฑวิธีการที่ดีในการผลิตอาหาร

GMP-GMP-นํ้ านํ้ าบริโภคบริโภค
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GMP GMP น้ําน้ําบริโภคบริโภค

1.1.  สถานที่ตั้งและอาคารผลิตสถานที่ตั้งและอาคารผลิต            7.7.  การควบคมุคุณภาพมาตรฐานการควบคมุคุณภาพมาตรฐาน

2.2.  เครื่องจักรเครื่องจักร    และอุปกรณการผลิตและอุปกรณการผลิต        8.8.  การสุขาภิบาลการสุขาภิบาล

3.3.  แหลงน้ําและการปรับคุณภาพน้ําแหลงน้ําและการปรับคุณภาพน้ํา                9.9.  บคุลากรและสุขลักษณะบคุลากรและสุขลักษณะ                    

4.4.  ภาชนะบรรจุภาชนะบรรจุ  ผูปฏิบัติงานผูปฏิบัติงาน

5.5.  สารทําความสะอาดและฆาเชื้อสารทําความสะอาดและฆาเชื้อ                      10.10.  บันทึกและรายงานบันทึกและรายงาน

6.6.  การบรรจุการบรรจุ
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 หลักเกณฑในการตัดสนิใจในการใหคะแนนในบนัทึก      

การตรวจ GMP น้ําบริโภคในภาชนะบรรจุที่ปดสนิท 

ดี เปนไปตามหลักเกณฑทุกประการ

พอใช

เปนไปตามหลักเกณฑ แตยังพบขอบกพรองที่ยอมรับได

เนื่องจากมีมาตรการปองกันการปนเปอนในอาหารหรือ

ขอบกพรองนั้นไมมีผลตอความปลอดภัยโดยตรงกับ

อาหารที่ผลิต

ไมเปนไปตามหลักเกณฑปรับปรุง
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ชองหมายเหตุในบันทึกการตรวจ

ลงขอมลูกรณี “พอใช” “ปรับปรุง”

เพื่อ - บันทึกชวยจํา ประเด็นที่เปนปญหา

- เปนประโยชนในการตรวจตดิตาม

- ผูประกอบการสามารถแกไขปญหาไดตรง

ประเด็น
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วิธีการวิธีการคํานคํานวนคะแนนในแตละหัวขอวนคะแนนในแตละหัวขอ    มีสูตรดังนี้มีสูตรดังนี้

คะแนนที่ได = น้ําหนกัในแตละขอ * คะแนนประเมินที่ได

รอยละของคะแนนที่ไดในแตละหัวขอ = คะแนนที่ไดรวม * 100

 คะแนนรวมในแตละหัวขอ

ขอที่ไมจําเปนตองปฏิบัติสําหรับสถานที่ผลิตอาหารบางราย  เชน กรณีสถานที่ผลิต

น้ําบริโภคไมมีการใชภาชนะบรรจุชนิดใชเพียงครั้งเดียว  จึงไมตองพิจารณาให

คะแนนสําหรับขอนั้น  ทําใหคะแนนรวมของหัวขอนั้นลดลง  ซึ่งคํานวนโดยนํา

คะแนนเต็มของขอดังกลาวคูณน้ําหนักของขอนั้น  แลวนําผลคูณที่ไดมาหักจาก

คะแนนรวมเดิมของหัวขอนั้นๆ ผลลัพทที่ไดคือคะแนนรวมทีใ่ชในการคิดคะแนน

ของหัวขอนั้น
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ขอบกพรองที่รุนแรง (Major Defect)

ขอบกพรองที่รุนแรงหมายถึง  ขอบกพรองที่เปนความเสี่ยงซึ่งอาจทําใหอาหาร

เกิดการปนเปอนไมปลอดภัยตอการบริโภค  ไดแก

1. ไมมหีองบรรจุน้ําที่เปนสัดสวนถาวร  ทําใหไมสามารถปองกันการปนเปอน

ขณะทําการบรรจ ุซึง่ประเมินตามบันทกึการตรวจ ตส.3 (45) ขอ 1.2.9 (5.1)

2. ไมทําการบรรจใุนหองบรรจ ุ หรือการทํางานในหองบรรจุอยูในลักษณะที่

กอใหเกิดการปนเปอน  ซึ่งประเมินตามบันทึกการตรวจ ตส.3 (45) ขื้อ 6.2

3. ขอบกพรองอื่นๆ ที่คณะเจาหนาที่ผูตรวจไดประเมินแลววาเปนความเสี่ยง  

ซึ่งอาจทําใหอาหารเกิดความไมปลอดภัยตอการบริโภค
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การยอมรับผลการตรวจ (ผาน/ไมผาน)

การยอมรับผลการตรวจวาผานการประเมนิจะตองมคีะแนนที่ได

รวมแตละหัวขอไมนอยกวารอยละ 50 และตองไมพบขอบกพรอง

ที่รุนแรง
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1.1.  สถานที่ผลิตและอาคารผลิตสถานที่ผลิตและอาคารผลิต

การการจัดจัดบริเวณภายในบริเวณภายใน

1.1.   ติดตั้งเตรียมติดตั้งเตรียมอุปกรณอุปกรณปรับคุณภาพน้ําปรับคุณภาพน้ํา

2.2.   เก็บภาชนะกอนลางเก็บภาชนะกอนลาง

3.3.   ลางภาชนะลางภาชนะ

4.4. หองบรรจุหองบรรจุ

5.5.   เก็บผลติภัณฑเก็บผลติภัณฑ  

สถานที่ผลิตสถานที่ผลิต

อาคารผลิตอาคารผลิต
1.1. การออกแบบการออกแบบ

2.2. ขนาดขนาด//พื้นที่พื้นที่

3.3. ระบบระบบแสงแสงสวางสวาง//อากาศอากาศ

4.4. เปนสดัสวนเปนสดัสวน

--  ผลติอาหารเทานั้นผลติอาหารเทานั้น

--  แยกจากแยกจากที่ที่อยูอาศัยอยูอาศัย



9

สถานที่ผลิตอาหาร

หมวดที ่1 สุขลักษณะของสถานที่ตั้งและอาคารผลิต

รั้วโรงงาน   รั้วโรงงาน   รั้วโรงงาน  

รั้วโรงงาน   รั้วโรงงาน   รั้วโรงงาน  

 ร
ั้วโ
รง
งา
น

  
 รั้
วโ
รง
งา
น

  

 ร
ั้วโ
รง
งา
น

  
 รั้
วโ
รง
งา
น

  

หมวดที ่1 ขอ 1.1 ที่ตั้งและสิ่งแวดลอม 

สิ่งแวดลอม
ทั้งภายใน
ทั้งภายในและภายนอก

อาณาเขตโรงงาน  
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น้ําหนัก สิ่งที่ตองตรวจ ขอพิจารณาเพื่อใชในการตรวจโรงงาน

0.250.25 1.1.1 (1) ไมมีการ

สะสมสิ่งของที่ไมใชแลว
ไมมีการสะสมสิ่งของที่ไมใชแลวและ
สิ่งของที่อาจกอใหเกิดการปนเปอน  ถา
จําเปนตองมี ควรมีการจัดการหรือมี
มาตรการปองกันไมใหเกิดการปนเปอน
จากฝุนละออง สิ่งสกปรก หรือสัตวพาหะ  
เขาไปในอาคารผลิต  เชน  จัดเปนบริเวณ
แยกเปนสัดสวน   ไมวางชิดกําแพงอาคาร  
และมีการ ดูแลทําความสะอาดสม่ําเสมอ  
เปนตน  
สิ่งของที่ไมใชแลว เชน เครื่องจักรอุปกรณ
และภาชนะบรรจุที่ชํารุดหรือไมใช  เครื่อง
แตงกายและของใชสวนตัว    เปนตน
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น้ําหนัก สิ่งที่ตองตรวจ ขอพิจารณาเพื่อใชในการตรวจโรงงาน

0.750.75 1.1.1 (2) ไมมีการ

สะสมสิ่งปฏิกูล 
ไมมีการสะสมสิ่งปฏิกูล  จนกอใหเกิด

กลิ่น  และ/หรือเปนแหลงเพาะพันธุสัตว

แมลงและเชื้อโรคตาง ๆ ได 

สิ่งปฏิกูล รวมถึงของเสียที่เนาเปอยได 
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น้ําหนัก สิ่งที่ตองตรวจ ขอพิจารณาเพื่อใชในการตรวจโรงงาน

0.50.5 1.1.1 (5) ไมมีคอก

ปศุสัตวหรือสถาน

เลี้ยงสัตว

ไมมีคอกปศุสัตว  สถานเลี้ยงสัตว  และ

สัตวเลี้ยง   หากอยูภายในอาณาเขตแต

มีระยะหางและมีมาตรการเพียงพอที่ไม

กอใหเกิดการปนเปอนเขาสูอาคารผลิต

ใหพิจารณาตามความเหมาะสม   และ

ควรพิจารณาถึงกลิ่นจากคอกปศุสัตว

หรือสัตวเลี้ยงดวย
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น้ําหนัก สิ่งที่ตองตรวจ ขอพิจารณาเพื่อใชในการตรวจโรงงาน

1.2.4 ใชสําหรับผลิต

อาหารเทานั้น

ไมมีการใชอาคารดังกลาวผลิตสินคาอื่นนอก

จากอาหาร  และกรณีผลิตอาหารอื่นนอกจาก

น้ําบริโภคในภาชนะบรรจุที่ปดสนิทจะตอง

มีการจัดกั้นบริเวณใหเปนสัดสวนถาวร 

และ/หรือมีการปองกันการปนเปอนระหวาง

ผลิตภัณฑอยางเหมาะสม กรณีผลิตสินคาอื่น

ที่มิใชอาหาร  ตองมีการกั้นแยกผนังทึบปด

สนิท แยกทางเขาออกคนละทาง เปนสัดสวน 

0.50.5
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11/4/45 d1 p6
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น้ําหนัก สิ่งที่ตองตรวจ ขอพิจารณาเพื่อใชในการตรวจโรงงาน

1.2.5 บริเวณผลิตแยก

จากที่อยูอาศัย

มีการแยกบริเวณผลิตอาหารออกเปนสัดสวน 

ไมปะปนกับที่อยูอาศัย เพื่อปองกันการ

ปนเปอน  และตองไมปะปนกับสถานที่ผลิต 

ยา เครื่องสําอาง วัตถุมีพิษ วัตถุอันตราย  

วัตถุเสพติด และการประกอบการอื่น ๆ ที่

อาจกอใหเกิดการปนเปอนขาม 

(cross contamination) ทําใหอาหารไม

ปลอดภัย

0.50.5



1611/4/45 d1 p22
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11/4/45 d1 p28
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น้ําหนัก สิ่งที่ตองตรวจ ขอพิจารณาเพื่อใชในการตรวจโรงงาน

1.2.6 มีพื้นที่เพียงพอ

ในการผลิต
มีพื้นที่เพียงพอที่จะติดตั้งเครือ่งมือ

และอปุกรณที่ใชในการผลิต   เพื่อให

สะดวกในการปฏิบัติงาน  และสามารถ

ปองกันการปนเปอนกับกระบวนการ

ผลิตและผลิตภัณฑ

0.50.5
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น้ํา

หนัก
สิ่งที่ตองตรวจ ขอพิจารณาเพื่อใชในการตรวจโรงงาน

1.2.9(1) หองหรือบริเวณ

ติดตั้งเครื่องหรืออุปกรณ

ปรับคุณภาพน้ํา  (สะอาด,

พื้นลาดเอียง,

ไมมีน้ําขัง, มีทางระบายน้ํา)

สภาพหองหรือบริเวณสะอาด  พื้นลาดเอียง  

ไมมีน้ําขัง  และมีทางระบายน้ําที่ดี
0.50.5
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น้ํา

หนัก
สิ่งที่ตองตรวจ ขอพิจารณาเพื่อใชในการตรวจโรงงาน

0.250.25 1.2.9(2) หองหรือ

บริเวณเก็บภาชนะบรรจุ

ใหม   (สะอาด, พื้นแหง,

มีชั้นหรือยกพื้น)

สภาพหองหรือบริเวณสะอาด        

พื้นแหง  มีชั้นหรือยกพื้น  และมี     

มาตรการปองกันสิ่งปนเปอนตาง ๆ 

เชน  ฝุนละอองหรือสัตวกัดแทะ เปน

ตน
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น้ํา

หนัก
สิ่งที่ตองตรวจ ขอพิจารณาเพื่อใชในการตรวจโรงงาน

0.250.25 1.2.9(3)  หองหรือ

บริเวณเก็บภาชนะ

บรรจุที่ใชแลวกอนลาง  

(สะอาด,พื้นไมมีน้ําขัง)

สภาพหองหรือบริเวณสะอาด  ไมมีน้ําขัง

เฉอะแฉะ 
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น้ําหนัก สิ่งที่ตองตรวจ ขอพิจารณาเพื่อใชในการตรวจโรงงาน

0.50.5 1.2.9 (4) หองหรือ

บริเวณลางทําความ

สะอาดภาชนะบรรจุ  

(พื้นลาดเอยีง, ไมมี

น้ําขัง, มีทางระบาย

น้ํา, มีการจัดการกับ

ภาชนะที่ลางแลว)

พื้นที่บริเวณลางทําความสะอาดภาชนะ
บรรจุ  ลาดเอียงสูทางระบายน้ําและ
สามารถระบายน้ําไดอยางรวดเร็ว  เพื่อ
ไมใหเกิดน้ําขังในบริเวณดังกลาว  กรณี
เมื่อลางแลวไมสามารถบรรจุไดทันที
ตองมีระบบการจัดแยกที่เหมาะสมเพื่อ
ไมเกิดการปนเปอนจากภาชนะกอนลาง
หรือบริเวณลาง  เชน  วางบนชั้นหรือ
รถเข็นที่สูงจากระดับพื้นอยางเหมาะสม
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น้ําหนัก สิ่งที่ตองตรวจ ขอพิจารณาเพื่อใชในการตรวจโรงงาน

1.51.5 1.2.9(5) หอง

บรรจุ 
มีหองบรรจุที่มีมาตรการปองกันการปนเปอน

อยางมีประสิทธิภาพ

1.01.0((

MM))
1.2.9(5.1) ถาวร 

สะอาด  ปองกัน

สัตวและแมลง  

และการ

ปนเปอนได   ไม

เปนทางเดินผาน

มีการจัดกั้นเปนหองถาวร  มีทางเขาออกที่

สามารถปองกันสัตวและแมลง  ไมเปน

ทางเดินผานไปยังบริเวณอื่นๆ  กรณีมีชอง

ลําเลียงภาชนะที่ลางแลวและ/หรือผลิตภัณฑ

ที่บรรจุแลว ชองนั้นมีขนาดพอเหมาะและมี

มาตรการปองกันการปนเปอน 
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น้ําหนัก สิ่งที่ตองตรวจ ขอพิจารณาเพื่อใชในการตรวจโรงงาน

0.250.25 1.2.9(5.2) ไม

เปนที่วางสะสม

ของสิ่งอื่นที่ไม

เกี่ยวของกับการ

บรรจุ

ไมมีสิ่งของที่ไมใชแลวหรือไมเกี่ยวของ

กับการบรรจุ  รวมทั้งสิ่งปฏิกูล  หรือของ

เสียที่เนาเปอยได  ซึ่งอาจกอใหเกิดการ

ปนเปอน

0.250.25 1.2.9(5.3) พื้น

ลาดเอียง  ไมมี

น้ําขัง  มีทาง

ระบายน้ํา 

พื้นหองบรรจุลาดเอียง  ไมมีน้ําขัง  มี

ทางระบายน้ําที่ดีไมอยูในลักษณะที่

กอใหเกิดการปนเปอนขณะปฏิบัติงาน



26



27

2.1 2.1 การติดตั้งการติดตั้ง

2.22.2  อุปกรณอุปกรณ//เครื่องมือเครื่องมือ//ทดสอบประสิทธิภาพทดสอบประสิทธิภาพ

2.3 2.3 ทําความสะอาดทําความสะอาด

2.42.4  บํารุงรักษาบํารุงรักษา

2.2.  เครื่องจักรและอุปกรณการผลิตเครื่องจักรและอุปกรณการผลิต
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น้ําหนัก สิ่งที่ตองตรวจ ขอพิจารณาเพื่อใชในการตรวจโรงงาน

1.01.0 2.1 การติดตั้ง ติดตั้งเครื่องมือ  เครื่องจักร  และอปุกรณ

การผลิต   ในตําแหนงที่เหมาะสมเปนไป

ตามสายงานการผลิต งายตอการ

ปฏิบัติงานและทําความสะอาด

2.2.1 (1) สัมพันธ

กับแหลงน้ํา

1.01.0 มีการเลือกชนิดของเครื่องหรืออุปกรณ

การปรับคุณภาพน้ําอยางเหมาะสม  

โดยพิจารณาจากสภาพของแหลงน้ําที่

ใชเปนสําคัญ 
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น้ําหนัก สิ่งที่ตองตรวจ ขอพิจารณาเพื่อใชในการตรวจโรงงาน

2.2.1 (2) สัมพันธ

กับกําลังผลิต

อุปกรณการปรับคุณภาพน้ําและสาร
กรอง  มีการออกแบบและกําหนด
คุณสมบัติใหเกิดประสิทธิภาพใน
กระบวนการปรับ     คณุภาพ  โดย
อัตราและคณุภาพการกรองในแตละ
ขั้นตอนการผลิตตองสัมพันธกับกําลัง
การผลิตดวย 

0.50.5

2.2.1 (3) พื้นผิวที่
สัมผัสโดยตรงกับน้ํา
(วัสดุเหมาะสม, ทํา
ความสะอาดงาย)

0.250.25 พื้นผิวที่สัมผัสโดยตรงกับน้ํา  ทําจาก

วัสดุไมเปนสนิม  ไมเปนพิษ  ทําความ

สะอาดไดงาย
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น้ําหนัก ขอพิจารณาเพื่อใชในการตรวจโรงงาน

0.750.75

สิ่งที่ตองตรวจ

2.2.3  เครื่องหรือ

อุปกรณการบรรจ ุ 

0.250.25 2.2.3 (1)  ครบถวน

ตามขนาดบรรจ ุ

ครบถวนตามขนาดบรรจุที่มีการผลิต

0.50.5 2.2.3 (2)  วัสดุ

เหมาะสม, ทําความ

สะอาดงาย

เครื่องหรืออุปกรณการบรรจุ  อาจเปน

เครื่องบรรจุอัตโนมัติหรือกึ่งอัตโนมัติ ทํา

จากวัสดุผิวเรยีบ ไมเปนสนิม ไมเปนพิษ ทน

ตอการกัดกรอน ทําความสะอาดงาย และไม

กอใหเกิดการเจริญ สะสมหรือปนเปอนของ

จุลินทรีย  หรือสารปนเปอนอื่น ๆ 
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น้ําหนัก สิ่งที่ตองตรวจ ขอพิจารณาเพื่อใชในการตรวจโรงงาน

2.2.4 เครื่องหรืออุปกรณ
ปดผนึก สัมพันธกับ
เครื่องบรรจุ

เปนเครื่องอัตโนมัติ  กึ่งอัตโนมัติ  หรือ
ปดโดยคนงาน  เหมาะสมกับขนาด
บรรจุ 

0.50.5

2.2.5 โตะหรือแทน

บรรจุ  ทําจากวัสดุไม

เปนสนิม ทําความ

สะอาดงาย  เหมาะสม

กับขนาดบรรจุ

0.750.75 โตะหรือแทนบรรจุทําจากวัสดุไมเปนสนิม  
ไมเปนพิษ  และทําความสะอาดงาย 
ติดตั้งถาวร ความสูงเหมาะสมสําหรับ
ขนาดภาชนะบรรจุที่แตกตางกัน  เพื่อให
สะดวกในการปฏิบัติงาน  และสามารถ
ปองกันการปนเปอนจากพื้นสูพื้นที่บรรจุ
ได 
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น้ําหนัก สิ่งที่ตองตรวจ ขอพิจารณาเพื่อใชในการตรวจโรงงาน

ขอแนะนํา
ความสูงของโตะหรือแทนบรรจุควรสูงไม
นอยกวา 60 ซม. แตกรณีเปนถังขนาด 20 
ลิตร  แทนบรรจุควรสูงประมาณ 20-30 ซม.

2.2.6 (1) เปนทอพีวีซี 

(PVC)  หรือวัสดุอื่นที่

คุณภาพเทาเทียมกัน

ทอสําหรับใชสงน้ําในขั้นตอนตาง ๆ ทํา
จากวัสดุที่ไมเปนอันตราย  เชน  ทอ
พลาสติกพีวีซี (PVC)  ชนิดที่ใชกับน้ํา
บริโภค  หรือทอที่ทําจากวัสดุอื่นที่มี
คุณภาพทัดเทียมกันหรือดีกวา มีสภาพ
สมบูรณ ไมทรุดโทรมหรือมีผลตอ
คุณภาพมาตรฐานของ        น้ําบริโภคที่
ผลิต 

0.50.5
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น้ําหนัก สิ่งที่ตองตรวจ ขอพิจารณาเพื่อใชในการตรวจโรงงาน

2.2.6 (2) ขอตอ  วาลว   

นอต  (ถามี) ทําความ

สะอาดงาย

ภายในทอน้ําไมมีมุมหรือปลายตันที่

กอใหเกิดการสะสมของสิ่งสกปรก  กรณี

ทอน้ําที่มีขอตอ  วาลว  และนอต  ตองมี

การออกแบบใหงายตอการทําความ

สะอาด 

0.50.5

2.2.6 (3) อยูกับที่ ทอสงน้ําตองติดตั้งหรือจัดใหอยูกับที่

เพื่อสะดวกในการทําความสะอาดและ

เพื่อไมใหเกิดการปนเปอนขณะ

ปฏิบัติงาน 

0.250.25
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น้ําหนัก สิ่งที่ตองตรวจ ขอพิจารณาเพื่อใชในการตรวจโรงงาน

2.3.1 ทําความสะอาด

และ/หรือฆาเชื้อ

อุปกรณการผลิตอยาง

ถูกตองเหมาะสม (ลาง

ยอน, ลางไสกรอง, 

แทนบรรจุ, แทงกน้ํา)

ทําความสะอาดและ/หรือฆาเชื้ออุปกรณ

การกรอง  เครื่องปรับคุณภาพน้ํา  และ

อุปกรณการผลิตอื่น ๆ  อยางถูกตอง

เหมาะสม  โดยพิจารณาจากสภาพและ

ความสะอาดของอุปกรณ   รวมทั้ง

ความถูกตองของวิธีการที่ใช  เชน  

เครื่องกรองคารบอนใชการลางแบบไหล

ยอนกลับ, การลางไสกรองดวยน้ําที่

สะอาด, การลางแทนบรรจุดวยน้ําที่มี

สารฆาเชื้อ  เปนตน 

0.50.5
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น้ําหนัก สิ่งที่ตองตรวจ ขอพิจารณาเพื่อใชในการตรวจโรงงาน

0.50.5 2.3.2 มีการตรวจสอบ

ประสิทธิภาพของการ

ลางและฆาเชื้อ (pH, 

ความกระดาง, swab 

test)

มีการตรวจสอบประสิทธิภาพของการ

ลางฆาเชื้อ  เครื่องจักร  อุปกรณการ

ผลิตอยางสม่ําเสมอ  เพื่อใหมั่นใจวา

วิธีการลางและฆาเชื้อที่กําหนดไว

ถูกตองสามารถขจัดสิ่งสกปรกและฆา

เชื้อไดจริง  เชน  ตรวจคา pH , ความ

กระดาง  และ swab test  เปนตน



39

น้ําหนัก สิ่งที่ตองตรวจ ขอพิจารณาเพื่อใชในการตรวจโรงงาน

2.4 การบํารุงรักษา

เครื่องมือ  เครื่องจักร  

และอปุกรณการผลิต 

(เครื่องกรอง, แทนบรรจุ, 

แทงกน้ํา)

เครื่องมือ  เครื่องจักร  และอปุกรณการ

ผลิตมีการบํารุงรักษาใหอยูในสภาพที่ดี  

ใชงานไดอยางมีประสิทธิภาพ

ขอแนะนํา :
สถานที่ผลิตที่มีแผนการบํารุงรักษา

ใหนํามาพิจารณาประกอบ  และมีการ 

ปฏิบัติงานดานการตรวจติดตามดวย

1.01.0
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3.3.  แหลงน้ําแหลงน้ํา

  มาตรการการปองกันการปนเปอนมาตรการการปองกันการปนเปอน

  เก็บตัวอยางน้ําวิเคราะหเก็บตัวอยางน้ําวิเคราะห  อยางนอยปละอยางนอยปละ  11  ครัง้และครัง้และ//หรือหรือ

ทุกทุกครั้งที่มีการเปลี่ยนแหลงน้ําครั้งที่มีการเปลี่ยนแหลงน้ํา
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น้ําหนัก สิ่งที่ตองตรวจ ขอพิจารณาเพื่อใชในการตรวจโรงงาน

1.01.0 3.1 แหลงน้ําดิบ แหลงน้ําที่นํามาใชในการผลิตน้ํามี      

คุณภาพดีพอสมควร  หางจากแหลง

โสโครก  สิ่งปฏิกูล  และกิจกรรมใดที่

กอใหเกิดการปนเปอนสิ่งที่เปนอันตราย    

ลงไปในแหลงน้ํานั้น 
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น้ําหนัก สิ่งที่ตองตรวจ ขอพิจารณาเพื่อใชในการตรวจโรงงาน

3.2 การตรวจคุณภาพ

มาตรฐาน

ผูผลิตมีการเก็บตัวอยางน้ําจากแหลงน้ําไป

ตรวจวิเคราะหตามประกาศฯ น้ําบริโภค ของ

กระทรวงสาธารณสุข  ทั้งคุณสมบัติทาง

กายภาพ  เคมี  และจุลินทรีย  อยางนอยปละ 

1 ครั้ง  หรือทุกครั้งที่มีการเปลี่ยนแปลง

แหลงน้ํา  เพื่อจะไดทราบวาแหลงน้ําดิบ

ในขอ 3.1 มีองคประกอบใดบางเพื่อจะได

ดําเนินการปรับสภาพและคุณภาพของน้ําตาม

ขอ 3.3 และ 3.4 ไดถูกตองและมีประสิทธิภาพ 

ควรตรวจวิเคราะหโดยหองปฏิบัติการของทาง

ราชการหรือเอกชนที่ผานการรับรอง 

0.50.5
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น้ําหนัก สิ่งที่ตองตรวจ ขอพิจารณาเพื่อใชในการตรวจโรงงาน

1.01.0 3.3 การปรับสภาพน้ํา

เบื้องตน

มีการปรับสภาพน้ําเบื้องตนตามความ
จําเปนกอนเขากระบวนการปรับคุณภาพ  
เชน แกวงสารสม  เติมคลอรีน  ปรับ
ความเปนกรด-ดาง  เปนตน  
ขอแนะนํา

แมแหลงน้ําดิบที่ใชจะเปน
น้ําประปานครหลวงหรือภูมิภาค  ก็ควรมี
การตรวจสอบปริมาณคลอรีนตกคางใน
น้ํากอนการผลิต  และควรเติมเพิ่มดวย
หากไมมีคลอรีนหลงเหลือ
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การปรับคุณภาพน้ําการปรับคุณภาพน้ํา

  เหมาะสมคํานึงถึงแหลงน้ําเปนสําคัญเหมาะสมคํานึงถึงแหลงน้ําเปนสําคัญ
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น้ําหนัก สิ่งที่ตองตรวจ ขอพิจารณาเพื่อใชในการตรวจโรงงาน
1.25 3.4.1  มีชุดทดสอบความ

กระดาง คลอรีนและเชื้อ 

จุลินทรีย

มีการใชชุดทดสอบความกระดางและ

ทดสอบปริมาณคลอรีนเพื่อตรวจสอบ   

ประสทิธิภาพของเครื่องกรองเรซินและ

คารบอน สวนชุดทดสอบเชื้อจุลินทรยีเพื่อ

ตรวจประสทิธิภาพการกรองจุลินทรียของ 

ไสเซรามกิ  หรือ การฆาเชื้อจุลินทรียของ

หลอด UV  เปนตน

0.5 3.4.2  มีความถีใ่นการ

ตรวจสอบ
ตรวจสอบโดยมีความถี่ที่เหมาะสมเพื่อให

มั่นใจวาเครือ่งหรืออุปกรณการปรับคุณภาพ

น้ํายังมีประสิทธิภาพ

ควรมีบันทึกการตรวจสอบเพื่อแสดงวาได

ดําเนนิการตามขัน้ตอนและความถี่ที่กาํหนด
0.5 3.4.3 มีบันทึกการ

ตรวจสอบ
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4.4.  ภาชนะบรรจุภาชนะบรรจุ

  วัสดุไมเปนพิษวัสดุไมเปนพิษ

  ที่ใชที่ใชเพียงเพียงครั้งเดียวครั้งเดียว

  ที่ใชไดที่ใชไดหลายหลายครั้งครั้ง

  ตรวจสอบปริมาณจุลินทตรวจสอบปริมาณจุลินทรียรียสม่ําเสมอสม่ําเสมอ

  มาตรการปนมาตรการปนเปอนหเปอนหลังลางลังลาง

  การลําเลียงการลําเลียง
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น้ําหนัก

1.01.0

สิ่งที่ตองตรวจ ขอพิจารณาเพื่อใชในการตรวจโรงงาน

4.2  ภาชนะบรรจุชนิด 

ใชเพียงครั้งเดียว      

(หีบหอสะอาด  ไมมี

ตําหนิ)

ภาชนะบรรจุชนิดใชเพียงครั้งเดียวรวมถึงฝา  

มีการตรวจสอบสภาพเบื้องตน  ไมมีตําหนิ  

อยูในหีบหอที่สะอาด  ปองกันการปนเปอน

จากฝุนผงได 

4.1 ทําจากวัสดุที่ไมเปน

พิษ

ภาชนะบรรจุทําจากวัสดุที่ไมเปนพิษ  และ

เหมาะสมที่จะนํามาใชบรรจุผลิตภัณฑน้ํา

บริโภคตามประกาศกระทรวงสาธารณสุข 

0.50.5
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น้ําหนัก สิ่งที่ตองตรวจ ขอพิจารณาเพื่อใชในการตรวจโรงงาน

4.3 ภาชนะบรรจุ 

 ชนิดใชไดหลายครั้ง   

4.3.1 มีการคัดแยก

 กอนลาง

ภาชนะบรรจุชนิดใชไดหลายครั้ง  ผูผลิตมี

การดําเนินการอยางนอยดังนี้

กอนลางมีการตรวจสอบสภาพทั้งภายนอก

และภายใน รวมถึงฉลาก หากมีขอบกพรอง

ทําการคัดแยกออก  เพือ่ดําเนินการดวยวิธี

ที่เหมาะสมตอไป

0.50.5
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น้ําหนัก สิ่งที่ตองตรวจ ขอพิจารณาเพื่อใชในการตรวจโรงงาน

1.01.0 (1) กรณีที่คราบสกปรก  ลางออกงาย  
หรือไมมีกลิ่น  ใหทําความสะอาดพื้นผิวดาน
นอกและฝา ดวยน้ํายาทําความสะอาดที่มี
ประสิทธิภาพกอนจึงลางทําความสะอาดผิว
ดานในที่สัมผัสกับน้ําบริโภค  และอาจฆาเชื้อ
อีกครั้งดวยสาร ฆาเชื้อที่มีประสิทธิภาพ 

(2) กรณีมีคราบสกปรกที่คงทน  ลางออกๆ 

ยากหรือเกิดกลิ่น  มีวิธีการลางพิเศษที่

เหมาะสมตามสภาพความสกปรกนั้น 

4.3.2 วิธีการลาง

และฆาเชื้อ 
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น้ําหนัก สิ่งที่ตองตรวจ ขอพิจารณาเพื่อใชในการตรวจโรงงาน

0.50.5 4.4 การตรวจสอบการ

ปนเปอนจุลินทรียของ

ภาชนะบรรจุ

ทําการตรวจสอบการปนเปอนของจุลินทรีย

ในภาชนะบรรจุที่ลางแลวอยางสม่ําเสมอ  

เพื่อยนืยันถึงวิธีการลางทําความสะอาดและ

ฆาเชื้อที่มีประสิทธิภาพ  โดยผูผลิตอาจ

ตรวจสอบประสิทธิภาพการลางไดดวย

ตัวเองโดยใชชุดทดสอบอยางงาย  เชน  ชุด

ทดสอบของกรมวิทยาศาสตรการแพทย 

เปนตน
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5.5.  สารสารทําทําความสะอาดและสารฆาเชือ้ความสะอาดและสารฆาเชือ้

  มีขอมูลวิธีการใชมีขอมูลวิธีการใช  ความเขมขนความเขมขน  อุณหภูมิอุณหภูมิ  และระยะเวลาและระยะเวลา

  ทดสอบประสทิธิภาพทดสอบประสทิธิภาพ
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น้ําหนัก

5.1  ชนิดของสารที่ใชใน

การทําความสะอาดและ

ฆาเชื้อ (ชื่อสารที่ใช,

การจัดเก็บ)

0.5

สิ่งที่ตองตรวจ ขอพิจารณาเพื่อใชในการตรวจโรงงาน

มีการเลือกใชสารเคมีที่ใชในการทําความ

สะอาดและฆาเชื้อ  เครื่องจักร อุปกรณการ

ผลิตและภาชนะบรรจุ รวมทั้งมีการจัดเกบ็

อยางถูกตองและเหมาะสม

ขอแนะนํา :

พิจารณาวาผูผลิตมีการเลือกใชสาร

ที่ถูกตองและตรงตาม  วัตถุประสงค  เชน 

เลือกใชคลอรีนในการแชฝาภาชนะบรรจุ

เพื่อฆาเชื้อ  เปนตน
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น้ําหนัก สิ่งที่ตองตรวจ ขอพิจารณาเพื่อใชในการตรวจโรงงาน

5.2 มีขอมูลเกี่ยวกับ

การใชสารทําความ

สะอาดและฆาเชื้อที่

ถูกตอง  (ปริมาณสารที่

ใช, ปริมาณน้ํา, เวลา

สัมผัส)

ตองมีการทดสอบขอมูลการใชสารทําความ

สะอาดและฆาเชื้อ  เพื่อยืนยันวาวิธีการ

ดังกลาว  มีประสิทธิภาพในการทําความ

สะอาดและฆาเชื้อไดจริง  โดยตรวจสอบจาก

เอกสารหรือบันทึกที่ผูผลิตมีอยู  ซึ่งอาจเปน

การตรวจสอบดวยตน

0.50.5

ขอแนะนํา :
พิจารณารวมถึงสารตัวใหม ซึ่งผูผลิตมี

ขอมูลเกี่ยวกับสารตัวนั้นอยางชัดเจนใหผู

ประเมินตรวจสอบได
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น้ําหนัก สิ่งที่ตองตรวจ ขอพิจารณาเพื่อใชในการตรวจโรงงาน

5.3  การใชสารทําความ

สะอาดและฆาเชื้อ 

(วิธีการ)

0.5 การใชสารทําความสะอาดและฆาเชื้อเปนไป

ตามขอมูลในขอ 5.2 โดยพิจารณาจากการ

ปฏิบัติของคนงานและเอกสารประกอบ  
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6.6.  กาการรบรรจุบรรจุ

  ปดปดผนึกทันทีผนึกทันที

  ในหองบรรจุเทานั้นในหองบรรจุเทานั้น

  ดวยเครื่องบรรจุที่มีประสิทธิภาพและสะอาดดวยเครื่องบรรจุที่มีประสิทธิภาพและสะอาด

  ดวยหัวบรรจุโดยตรงดวยหัวบรรจุโดยตรง

  มือมือผูผูปฏบิัติงานตองไมสัมผัสปากขวดปฏบิัติงานตองไมสัมผัสปากขวด
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น้ําหนัก สิ่งที่ตองตรวจ ขอพิจารณาเพื่อใชในการตรวจโรงงาน

6.1 ผลิต บรรจุ และปด

ฝาหรือปดผนึกทันที
1.01.0

1.01.0

((MM))

น้ําที่ผานกระบวนการปรับคุณภาพแลวทําการ
บรรจุและปดฝาหรือปดผนึกทันที หากไม
สามารถทําได  ตองมีถงัเก็บน้ําที่สะอาด มีฝา
ปดสนิทมิดชิดและมีอุปกรณฆาเชื้อจลุินทรีย
อีกครั้งกอนบรรจุ รวมทั้งมีมาตรการปองกัน
ดูแลจุดที่พักน้ํานิ่งในกระบวนการผลิตไมให
เปนแหลงสะสมและเพิ่มจํานวนจุลินทรีย

6.2 บรรจุในหองบรรจุ มีการบรรจุในหองบรรจุและการทํางานใน
หองบรรจุอยูในลักษณะที่ไมกอใหเกิดการ
ปนเปอน  โดยบรรจุบนโตะหรือบนแทน  
ทั้งนี้ใหพิจารณาการปฏิบัติงานให
ครอบคลุมภาชนะบรรจุทุกขนาดบรรจุที่ได
ขออนุญาตไว
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น้ําหนัก สิ่งที่ตองตรวจ ขอพิจารณาเพื่อใชในการตรวจโรงงาน

1.01.0

6.4 บรรจุจากหัวบรรจุ

โดยตรง

ทําการบรรจุจากหัวบรรจุโดยตรง  และระยะ

จากหัวกอกถึงภาชนะบรรจุตองไมอยูหางกัน

จนเกิดการปนเปอนในผลิตภัณฑ

6.3 บรรจุดวยเครื่อง

และ/หรืออุปกรณการ

บรรจุ

บรรจุดวยเครื่อง/อุปกรณการบรรจุที่มี   

ประสิทธิภาพ  สะอาด  และเหมาะสมกับ

ขนาดบรรจุของผลิตภัณฑที่ทําการบรรจุ

1.01.0
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น้ําหนัก

1.01.0

สิ่งที่ตองตรวจ ขอพิจารณาเพื่อใชในการตรวจโรงงาน

6.5 มือผูปฏิบัติงานไม

สัมผัสกับปากขวดขณะ

ทําการบรรจุและปด

ผนึก

ผูผลิตตองตรวจสอบสภาพความเรียบรอย

ของภาชนะบรรจุหลังการบรรจุและปดฝา  

หรือปดผนึก  รวมทั้งตรวจสอบความ

สมบูรณของฉลาก

6.6 การตรวจสอบสภาพ

หลังบรรจุ
0.50.5

มีวิธีการและอุปกรณการบรรจุที่เหมาะสม  

เพื่อสามารถปองกัน   มิใหมือของ

ผูปฏิบัติงานสัมผัสกับปากขวดขณะทําการ

บรรจุและปดผนึก
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7.7.  การควบคุมคุณภาพมาตรฐานการควบคุมคุณภาพมาตรฐาน

  ผูผลิตเก็บตัวอยางผลิตภัณฑวิเคราะหสม่ําเสมอผูผลิตเก็บตัวอยางผลิตภัณฑวิเคราะหสม่ําเสมอ

โดยเฉพาะจุลินทโดยเฉพาะจุลินทรียรียปละปละ  22  ครั้งครั้ง
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น้ําหนัก สิ่งที่ตองตรวจ ขอพิจารณาเพื่อใชในการตรวจโรงงาน

7. การควบคุมคณุภาพ

มาตรฐาน

1.01.0 7.1 เก็บผลิตภัณฑสง

วิเคราะหคุณภาพ
มีการเก็บตัวอยางผลิตภัณฑสงตรวจ

วิเคราะหทั้งทางดานกายภาพ  และเคมี  

เปนประจําสม่ําเสมอ  อยางนอยปละ 1 ครั้ง  

ขึ้นอยูกับประวัติดานคุณภาพในแตละ

สถานที่ผลิต  และคุณภาพทางดานจุลินทรีย

อยางนอยปละ 2 ครั้ง  ทั้งนี้ควรตรวจ

คุณภาพมาตรฐานใหครบถวนตามประกาศ

ฯ  เรื่องน้ําบริโภค  อยางนอย 1 ครั้ง
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น้ําหนัก สิ่งที่ตองตรวจ ขอพิจารณาเพื่อใชในการตรวจโรงงาน

1.01.0 7.1 เก็บผลิตภัณฑสง

วิเคราะหคุณภาพ (ตอ)

แนวทางการพิจารณาใหคะแนน

1. มีการเก็บน้ําวิเคราะห +
มีผลวิเคราะหสม่ําเสมอ    เชน   ปละ 1 

ครั้ง  หรือ 6 เดือนครั้ง  เปนตน     ให

คะแนน  “ดี”

2. มีการเก็บน้ําไมสม่ําเสมอ  เชน 2 ปครั้ง  

3 ปครั้ง  เปนตน  ใหคะแนน “พอใช” 
กรณีเกิน  3 ป ไมมีการเก็บน้ําวิเคราะห 

หรือ มีการสงน้ําวิเคราะหแตไมมีหลักฐาน  

ใหคะแนน “ปรับปรุง”
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น้ําหนัก สิ่งที่ตองตรวจ ขอพิจารณาเพื่อใชในการตรวจโรงงาน

1.01.0 7.1 เก็บผลิตภัณฑสง

วิเคราะหคุณภาพ (ตอ)

ขอแนะนํา  :

การตรวจสอบดานจุลินทรียใน

ระหวางป  สามารถตรวจสอบดวยชุด

ทดสอบอยางงายโดยผูผลิตเอง แตตองมี

ผลวิเคราะหดานจุลินทรียจาก

หองปฏิบัติการภาครัฐหรือที่ภาครัฐรับรอง  

ครบถวนตามประกาศฯ อยางนอยปละ 1 

ครั้ง
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8.8.  การสุขาภบิาลการสุขาภบิาล

  การการทําทําความสะอาดความสะอาด

  มูลฝอยมูลฝอย

  น้ําใชน้ําใช  

  ทางระบายน้ําทางระบายน้ํา

  หองสวมหองสวม//อางลางมืออางลางมือ

  ระบบควบคุมสัตวและแมลงระบบควบคุมสัตวและแมลง
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น้ําหนัก สิ่งที่ตองตรวจ ขอพิจารณาเพื่อใชในการตรวจโรงงาน

8.2 มีภาชนะสําหรับใส

ขยะมูลฝอย  พรอม    ฝา

ปด

0.50.5 มีภาชนะสําหรับใสขยะพรอมฝาปดเพียงพอ

ทั้งภายในและภายนอกอาคารผลิต  และ

ตั้งอยูในที่ที่เหมาะสม  โดยเฉพาะจุดหรือที่

รวมทิ้งขยะรอการกําจัดควรแยกบริเวณให

ไกลจากอาคารผลิต

8.1 ทําความสะอาดผนัง  

เพดาน พื้นอาคารผลิต

สม่ําเสมอ

มีการทําความสะอาดผนัง  เพดาน  และพื้น
อาคารผลิตอยางสม่ําเสมอ  โดยเฉพาะหอง
บรรจุ  ตองมีการลางและทําความสะอาดพื้น
กอนและหลังปฏิบัติงานทุกครั้ง

0.50.5
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น้ําหนัก สิ่งที่ตองตรวจ ขอพิจารณาเพื่อใชในการตรวจโรงงาน

0.50.5 8.3 น้ําที่ใชภายใน

อาคารผลิตเปนน้ําที่

สะอาด

น้ําที่ใชภายในอาคารผลิต  เชน  น้ําลางพื้น  

ภาชนะอุปกรณอื่น ๆ สะอาดมีการปรับ

คุณภาพตามความจําเปนในการใช  เชน มี

การเติมคลอรีนเพื่อฆาเชื้อโรค  และมีปริมาณ

เพียงพอ มีการขนสง/ยาย ซึ่งไมกอใหเกิด  

การปนเปอน
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น้ําหนัก สิ่งที่ตองตรวจ ขอพิจารณาเพื่อใชในการตรวจโรงงาน

0.50.5 8.5 หองสวมและอาง

ลางมือหนาหองสวม  

(สะอาด, เพียงพอ, 

อุปกรณลางมือ

ครบถวน, ใชงานได,

ไมเปดสูบริเวณผลิต)

จัดใหมีหองสวมและอางลางมือหนาหองสวม

เพียงพอสําหรับผูปฏิบัติงาน  มีอุปกรณใน

การลางมืออยางครบถวน  เชน สบู  หรือ   

สารเคมีฆาเชื้อ อปุกรณการทําใหมือแหง  

เปนตน  ซึ่งถูกสุขลักษณะและมีประสิทธิภาพ

สามารถใชงานได ทั้งนี้ประตูหองน้ําหองสวม

ไมเปดออกสูบริเวณผลิตโดยตรง ขอแนะนํา

การพิจารณาจํานวนหองน้ําหองสวมและอาง  

ลางมือตามตารางที่ 2 ในภาคผนวก
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น้ําหนัก สิ่งที่ตองตรวจ ขอพิจารณาเพื่อใชในการตรวจโรงงาน

8.6.1 ตําแหนง

เหมาะสม (หนาหอง

บรรจุ)

มีอางลางมือบริเวณผลิตและติดตั้งใน
ตําแหนงที่สะดวกตอการลางมือกอน
ปฏิบัติงานและไมปนเปอนกับกระบวนการ
ผลิตและผลิตภัณฑ

ขอแนะนํา :
กรณีมีการติดตั้งอางลางมือในหอง

บรรจุตองมีระยะหางจากบริเวณปฏิบัติงาน
พอสมควร รวมทั้งมีมาตรการ  ปองกันการ
ปนเปอนจากน้ําลางไปสูผลิตภัณฑขณะบรรจุ
หรือภายหลังบรรจุ

0.50.5
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น้ําหนัก สิ่งที่ตองตรวจ ขอพิจารณาเพื่อใชในการตรวจโรงงาน

0.50.5 8.6.2 มีสบู  น้ํายาฆา

เชื้อโรค 

มีอุปกรณที่ใชลางทําความสะอาดและฆา

เชื้อมอื  ไดแก  สบู และน้ํายาฆาเชื้อ 

8.6.3 มีจํานวน

เพียงพอกับคนงาน

มีจํานวนเพียงพอกับผูปฏิบัติงานตามเกณฑ

จํานวนอางลางมือตอคนงาน (การพิจารณา

จํานวนตามตารางที่ 2 ในภาคผนวก)

0.250.25

8.6.4 อยูในสภาพที่ใช

งาน ไดและสะอาด

อางลางมือและอปุกรณทั้งหมดอยูในสถานที่

ใชงานไดไมชํารุด และสะอาด
0.250.25
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9.9.  สุขลักษณะสุขลักษณะผูผูปฏิบตัิงานปฏิบตัิงาน

  สขุภาพสขุภาพ

  การแตงกายการแตงกาย

  พฤติกรรมพฤติกรรม

  การอบรมการอบรม
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น้ําหนัก สิ่งที่ตองตรวจ ขอพิจารณาเพื่อใชในการตรวจโรงงาน

1.01.0 9.1  ไมเปนโรคติดตอ

ที่นารังเกียจ  หรือมี

บาดแผลและผานการ

ตรวจสุขภาพ

ผูปฏิบัติงานไมโรคหรือเปนพาหะของโรค คือ  
โรคทางเดินหายใจหรือทางเดินอาหาร หรือมี
บาดแผลอันอาจกอใหเกิดการปนเปอนกับ
กระบวนการผลิตและผลิตภัณฑ หรือ
โรคติดตอหรือโรคนารังเกียจตามที่กําหนดไว
ในกฎกระทรวงสาธารณสุข ไดแก  โรคเทาชาง  
โรคเรื้อน  โรคติดยาเสพติด  โรคผิวหนังที่นา
รังเกียจ  โรคพิษสุราเรื้อรัง  วัณโรคในระยะ
อันตราย  หรือมีการไอ จาม หรือเปนหวัด ให
พิจารณาจากการสุมตรวจคนงานที่ทําหนาที่
สัมผัสอาหาร และผลการตรวจ  สุขภาพ
ประจําป 
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น้ําหนัก สิ่งที่ตองตรวจ ขอพิจารณาเพื่อใชในการตรวจโรงงาน

0.250.25 9.5 ลางและฆาเชื้อ

มือกอนเขาหองบรรจ ุ

ลางมือ เล็บ แขน ใหสะอาดกอนเริ่ม

ปฏิบัติงานโดยเฉพาะการบรรจุ และมีการลาง

หลังกลับจากหองสวม หรือกอนเขาหองบรรจุ 

มีการจุมลางดวยคลอรีน หรือฉีดพนดวย

แอลกอฮอลเขมขนรอยละ 70 หรือสารเคมีฆา

เชื้ออืน่ ๆ  ตามความเหมาะสมทั้งนี้มีมาตรการ

ปองกันการปนเปอนหลังการฆาเชื้อแลว 
กรณีสวมถุงมือ ถงุมืออยูในสภาพที่ดี

และสะอาดมีการทําความสะอาดและฆาเชื้อ

สม่ําเสมอ
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น้ําหนัก สิ่งที่ตองตรวจ ขอพิจารณาเพื่อใชในการตรวจโรงงาน
0.250.25

0.250.25

0.250.25

9.6 สวมหมวก/ตาขาย

หรือผาคลุมผม
มีการสวมหมวก ตาขาย หรือผาคลุมผม อยาง

ใดอยางหนึ่ง ทั้งนี้ตองสามารถคลุมศรีษะ

ตลอดจนใบหู   เพื่อปองกันการปนเปอนจาก

เสนผม  รังแค และสิ่งสกปรกอื่น ๆ ในสวน

ของศรีษะ ปนเปอนลงสูน้ําที่บรรจุ

9.7 มีผาปดปาก มีผาปดปากขณะทาํการบรรจเุพื่อปองกันการ

ไอหรอืจามขณะทาํการบรรจุ

9.8 มีรองเทาที่ใชใน

หองบรรจุคนละคูกับ

รองเทาภายนอก

มีมาตรการในการปองกันการปนเปอนจาก 

รองเทากอนเขาหองบรรจุ  เชน มีมาตรการ 

จัดใหมีรองเทาที่ใชในหองบรรจเุปนคนละคู

กับรองเทาทีใ่ชภายนอก  หรือการจุมรองเทา

กันน้าํในสารละลายคลอรีน เปนตน
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น้ําหนัก สิ่งที่ตองตรวจ ขอพิจารณาเพื่อใชในการตรวจโรงงาน

9.9  ไมบริโภคอาหาร  

สูบบุหรี่  หรือกระทํา

การที่นารังเกียจอื่น ๆ 

ไมบริโภคอาหาร  สูบบุหรี่  หรือกระทําการที่

นารังเกียจอื่น ๆ  เชน ลวง แคะ แกะ เกา 

เปนตน  นอกจากนี้มีปายเตือน  เพื่อแสดง

ใหไดเห็นวาไมควรกระทําพฤติกรรมดังกลาว

ในขณะปฏิบัติงาน

9.10 มีการฝกอบรม

คนงานดาน

สุขลักษณะตามความ

เหมาะสม

มีการฝกอบรมดานสุขลักษณะและความรู

ทั่วไปในการผลิตน้ําบริโภคอยางนอยปละ 1 

ครั้ง  โดยตรวจสอบจากบันทึกรายงานที่     

ผูผลิตมีอยูหรือมีการติดปายคําเตือน 

คําแนะนําดานสุขลักษณะตามจุด     

ปฏิบัติงานตาง ๆ ใหปฏิบัติถกูตองตามหลัก

สขาภิบาล 

1.01.0

0.50.5
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10.10.  บนัทึกและรายงานบนัทึกและรายงาน

  ผลการตรวจวิเคราะหน้ําจากแหลงน้ําผลการตรวจวิเคราะหน้ําจากแหลงน้ํา

  สภาพการทํางานของเครื่องกรองสภาพการทํางานของเครื่องกรอง

  ผลการตรวจวิเคราะหผลิตภัณฑผลการตรวจวิเคราะหผลิตภัณฑ

  ชนิดและปริมาณการผลิตของผลิตภัณฑชนิดและปริมาณการผลิตของผลิตภัณฑ



85

น้ําหนัก สิ่งที่ตองตรวจ ขอพิจารณาเพื่อใชในการตรวจโรงงาน

0.50.5

0.50.5

10.1  ผลการตรวจ

วิเคราะหน้ําจากแหลง

น้ําที่ใชในการผลิต

มีการเก็บขอมูลการตรวจวิเคราะหน้ําจาก

แหลงน้ําที่ใชในการผลิต  ใหรูถึงคุณสมบัติ

ของน้ําเบื้องตน  เพื่อที่จะจัดหาอุปกรณปรับ

คุณภาพน้ําไดอยางเหมาะสม

10.2 สภาพการ

ทํางานของเครื่องมือ  

เครื่องจักร  และ

อุปกรณการผลิต

มีบันทึกสภาพการทํางานของเครื่องมือ  

เครื่องจักร  และอปุกรณที่ใชในการผลิต

เพื่อใหรูวาสภาพของเครื่องตาง ๆ ยังอยูใน

สภาพที่ใชงานไดตอไปหรือควรซอมหรือควร

เปลี่ยนแปลง
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น้ําหนัก สิ่งที่ตองตรวจ ขอพิจารณาเพื่อใชในการตรวจโรงงาน

0.50.5

0.50.5

มีการเก็บผลการวิเคราะห  คุณภาพ
ทางดาน    กายภาพ  เคมี  และจุลินทรีย
ของน้ําบริโภคที่ผลิตขึ้น  ทั้งที่วิเคราะห
ภายในสถานที่ผลิตและสงวิเคราะหตาม
หนวยงานภายนอก  เพือ่สามารถรูปญหา
และหามาตรการแกไข/ปองกัน ใน
กระบวนการผลิตตอไป

มีบันทึกเกี่ยวกับชนิด และปริมาณการผลิต

ของผลิตภัณฑ ตลอดจนหลักฐานการ

จําหนายเพื่อที่สามารถตรวจสอบกลับได

เมื่อผลิตภัณฑเกิดปญหา

10.4  ชนิดและปริมาณ

การผลิตของ

ผลิตภัณฑ

10.3  ผลการตรวจ

วิเคราะหผลิตภัณฑ

ทางดานกายภาพ  เคมี  

และ จลุินทรีย
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 ว./ด./ป. ขนาดภาชนะ
บรรจุ

ปริมาณการ
ผลิต

 ชื่อลูกคา ปริมาณที่
ขาย

คงเหลือ
ในสตอก

รายงานการตรวจรายงานการตรวจ

ลงชื่อ ……………..(ผูบันทึก)
(………………..……)

(ตัวอยาง)
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