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GOOD MANUFACTURING PRACTICEGOOD MANUFACTURING PRACTICE

หลักเกณฑวิธีการที่ดีในการผลิตอาหารหลักเกณฑวิธีการที่ดีในการผลิตอาหาร

GMP-GMP-นํ้ านํ้ าบริโภคบริโภค
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GMP GMP น้ําน้ําบริโภคบริโภค

1.1.  สถานที่ตั้งและอาคารผลิตสถานที่ตั้งและอาคารผลิต            7.7.  การควบคมุคุณภาพมาตรฐานการควบคมุคุณภาพมาตรฐาน

2.2.  เครื่องจักรเครื่องจักร    และอุปกรณการผลิตและอุปกรณการผลิต        8.8.  การสุขาภิบาลการสุขาภิบาล

3.3.  แหลงน้ําและการปรับคุณภาพน้ําแหลงน้ําและการปรับคุณภาพน้ํา                9.9.  บคุลากรและสุขลักษณะบคุลากรและสุขลักษณะ                    

4.4.  ภาชนะบรรจุภาชนะบรรจุ  ผูปฏิบัติงานผูปฏิบัติงาน

5.5.  สารทําความสะอาดและฆาเชื้อสารทําความสะอาดและฆาเชื้อ                      10.10.  บันทึกและรายงานบันทึกและรายงาน

6.6.  การบรรจุการบรรจุ
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 หลักเกณฑในการตัดสนิใจในการใหคะแนนในบนัทึก      

การตรวจ GMP น้ําบริโภคในภาชนะบรรจุที่ปดสนิท 

ดี เปนไปตามหลักเกณฑทุกประการ

พอใช

เปนไปตามหลักเกณฑ แตยังพบขอบกพรองที่ยอมรับได

เนื่องจากมีมาตรการปองกันการปนเปอนในอาหารหรือ

ขอบกพรองนั้นไมมีผลตอความปลอดภัยโดยตรงกับ

อาหารที่ผลิต

ไมเปนไปตามหลักเกณฑปรับปรุง
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ชองหมายเหตุในบันทึกการตรวจ

ลงขอมลูกรณี “พอใช” “ปรับปรุง”

เพื่อ - บันทึกชวยจํา ประเด็นที่เปนปญหา

- เปนประโยชนในการตรวจตดิตาม

- ผูประกอบการสามารถแกไขปญหาไดตรง

ประเด็น
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วิธีการวิธีการคํานคํานวนคะแนนในแตละหัวขอวนคะแนนในแตละหัวขอ    มีสูตรดังนี้มีสูตรดังนี้

คะแนนที่ได = น้ําหนกัในแตละขอ * คะแนนประเมินที่ได

รอยละของคะแนนที่ไดในแตละหัวขอ = คะแนนที่ไดรวม * 100

 คะแนนรวมในแตละหัวขอ

ขอที่ไมจําเปนตองปฏิบัติสําหรับสถานที่ผลิตอาหารบางราย  เชน กรณีสถานที่ผลิต

น้ําบริโภคไมมีการใชภาชนะบรรจุชนิดใชเพียงครั้งเดียว  จึงไมตองพิจารณาให

คะแนนสําหรับขอนั้น  ทําใหคะแนนรวมของหัวขอนั้นลดลง  ซึ่งคํานวนโดยนํา

คะแนนเต็มของขอดังกลาวคูณน้ําหนักของขอนั้น  แลวนําผลคูณที่ไดมาหักจาก

คะแนนรวมเดิมของหัวขอนั้นๆ ผลลัพทที่ไดคือคะแนนรวมทีใ่ชในการคิดคะแนน

ของหัวขอนั้น
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ขอบกพรองที่รุนแรง (Major Defect)

ขอบกพรองที่รุนแรงหมายถึง  ขอบกพรองที่เปนความเสี่ยงซึ่งอาจทําใหอาหาร

เกิดการปนเปอนไมปลอดภัยตอการบริโภค  ไดแก

1. ไมมหีองบรรจุน้ําที่เปนสัดสวนถาวร  ทําใหไมสามารถปองกันการปนเปอน

ขณะทําการบรรจ ุซึง่ประเมินตามบันทกึการตรวจ ตส.3 (45) ขอ 1.2.9 (5.1)

2. ไมทําการบรรจใุนหองบรรจ ุ หรือการทํางานในหองบรรจุอยูในลักษณะที่

กอใหเกิดการปนเปอน  ซึ่งประเมินตามบันทึกการตรวจ ตส.3 (45) ขื้อ 6.2

3. ขอบกพรองอื่นๆ ที่คณะเจาหนาที่ผูตรวจไดประเมินแลววาเปนความเสี่ยง  

ซึ่งอาจทําใหอาหารเกิดความไมปลอดภัยตอการบริโภค



7

การยอมรับผลการตรวจ (ผาน/ไมผาน)

การยอมรับผลการตรวจวาผานการประเมนิจะตองมคีะแนนที่ได

รวมแตละหัวขอไมนอยกวารอยละ 50 และตองไมพบขอบกพรอง

ที่รุนแรง
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1.1.  สถานที่ผลิตและอาคารผลิตสถานที่ผลิตและอาคารผลิต

การการจัดจัดบริเวณภายในบริเวณภายใน

1.1.   ติดตั้งเตรียมติดตั้งเตรียมอุปกรณอุปกรณปรับคุณภาพน้ําปรับคุณภาพน้ํา

2.2.   เก็บภาชนะกอนลางเก็บภาชนะกอนลาง

3.3.   ลางภาชนะลางภาชนะ

4.4. หองบรรจุหองบรรจุ

5.5.   เก็บผลติภัณฑเก็บผลติภัณฑ  

สถานที่ผลิตสถานที่ผลิต

อาคารผลิตอาคารผลิต
1.1. การออกแบบการออกแบบ

2.2. ขนาดขนาด//พื้นที่พื้นที่

3.3. ระบบระบบแสงแสงสวางสวาง//อากาศอากาศ

4.4. เปนสดัสวนเปนสดัสวน

--  ผลติอาหารเทานั้นผลติอาหารเทานั้น

--  แยกจากแยกจากที่ที่อยูอาศัยอยูอาศัย
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สถานที่ผลิตอาหาร

หมวดที ่1 สุขลักษณะของสถานที่ตั้งและอาคารผลิต

รั้วโรงงาน   รั้วโรงงาน   รั้วโรงงาน  

รั้วโรงงาน   รั้วโรงงาน   รั้วโรงงาน  

 ร
ั้วโ
รง
งา
น

  
 รั้
วโ
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งา
น
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ั้วโ
รง
งา
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 รั้
วโ
รง
งา
น

  

หมวดที ่1 ขอ 1.1 ที่ตั้งและสิ่งแวดลอม 

สิ่งแวดลอม
ทั้งภายใน
ทั้งภายในและภายนอก

อาณาเขตโรงงาน  
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น้ําหนัก สิ่งที่ตองตรวจ ขอพิจารณาเพื่อใชในการตรวจโรงงาน

0.250.25 1.1.1 (1) ไมมีการ

สะสมสิ่งของที่ไมใชแลว
ไมมีการสะสมสิ่งของที่ไมใชแลวและ
สิ่งของที่อาจกอใหเกิดการปนเปอน  ถา
จําเปนตองมี ควรมีการจัดการหรือมี
มาตรการปองกันไมใหเกิดการปนเปอน
จากฝุนละออง สิ่งสกปรก หรือสัตวพาหะ  
เขาไปในอาคารผลิต  เชน  จัดเปนบริเวณ
แยกเปนสัดสวน   ไมวางชิดกําแพงอาคาร  
และมีการ ดูแลทําความสะอาดสม่ําเสมอ  
เปนตน  
สิ่งของที่ไมใชแลว เชน เครื่องจักรอุปกรณ
และภาชนะบรรจุที่ชํารุดหรือไมใช  เครื่อง
แตงกายและของใชสวนตัว    เปนตน
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น้ําหนัก สิ่งที่ตองตรวจ ขอพิจารณาเพื่อใชในการตรวจโรงงาน

0.750.75 1.1.1 (2) ไมมีการ

สะสมสิ่งปฏิกูล 
ไมมีการสะสมสิ่งปฏิกูล  จนกอใหเกิด

กลิ่น  และ/หรือเปนแหลงเพาะพันธุสัตว

แมลงและเชื้อโรคตาง ๆ ได 

สิ่งปฏิกูล รวมถึงของเสียที่เนาเปอยได 
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น้ําหนัก สิ่งที่ตองตรวจ ขอพิจารณาเพื่อใชในการตรวจโรงงาน

0.50.5 1.1.1 (5) ไมมีคอก

ปศุสัตวหรือสถาน

เลี้ยงสัตว

ไมมีคอกปศุสัตว  สถานเลี้ยงสัตว  และ

สัตวเลี้ยง   หากอยูภายในอาณาเขตแต

มีระยะหางและมีมาตรการเพียงพอที่ไม

กอใหเกิดการปนเปอนเขาสูอาคารผลิต

ใหพิจารณาตามความเหมาะสม   และ

ควรพิจารณาถึงกลิ่นจากคอกปศุสัตว

หรือสัตวเลี้ยงดวย
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น้ําหนัก สิ่งที่ตองตรวจ ขอพิจารณาเพื่อใชในการตรวจโรงงาน

1.2.4 ใชสําหรับผลิต

อาหารเทานั้น

ไมมีการใชอาคารดังกลาวผลิตสินคาอื่นนอก

จากอาหาร  และกรณีผลิตอาหารอื่นนอกจาก

น้ําบริโภคในภาชนะบรรจุที่ปดสนิทจะตอง

มีการจัดกั้นบริเวณใหเปนสัดสวนถาวร 

และ/หรือมีการปองกันการปนเปอนระหวาง

ผลิตภัณฑอยางเหมาะสม กรณีผลิตสินคาอื่น

ที่มิใชอาหาร  ตองมีการกั้นแยกผนังทึบปด

สนิท แยกทางเขาออกคนละทาง เปนสัดสวน 

0.50.5



14

11/4/45 d1 p6
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น้ําหนัก สิ่งที่ตองตรวจ ขอพิจารณาเพื่อใชในการตรวจโรงงาน

1.2.5 บริเวณผลิตแยก

จากที่อยูอาศัย

มีการแยกบริเวณผลิตอาหารออกเปนสัดสวน 

ไมปะปนกับที่อยูอาศัย เพื่อปองกันการ

ปนเปอน  และตองไมปะปนกับสถานที่ผลิต 

ยา เครื่องสําอาง วัตถุมีพิษ วัตถุอันตราย  

วัตถุเสพติด และการประกอบการอื่น ๆ ที่

อาจกอใหเกิดการปนเปอนขาม 

(cross contamination) ทําใหอาหารไม

ปลอดภัย

0.50.5
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น้ําหนัก สิ่งที่ตองตรวจ ขอพิจารณาเพื่อใชในการตรวจโรงงาน

1.2.6 มีพื้นที่เพียงพอ

ในการผลิต
มีพื้นที่เพียงพอที่จะติดตั้งเครือ่งมือ

และอปุกรณที่ใชในการผลิต   เพื่อให

สะดวกในการปฏิบัติงาน  และสามารถ

ปองกันการปนเปอนกับกระบวนการ

ผลิตและผลิตภัณฑ

0.50.5
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น้ํา

หนัก
สิ่งที่ตองตรวจ ขอพิจารณาเพื่อใชในการตรวจโรงงาน

1.2.9(1) หองหรือบริเวณ

ติดตั้งเครื่องหรืออุปกรณ

ปรับคุณภาพน้ํา  (สะอาด,

พื้นลาดเอียง,

ไมมีน้ําขัง, มีทางระบายน้ํา)

สภาพหองหรือบริเวณสะอาด  พื้นลาดเอียง  

ไมมีน้ําขัง  และมีทางระบายน้ําที่ดี
0.50.5
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น้ํา

หนัก
สิ่งที่ตองตรวจ ขอพิจารณาเพื่อใชในการตรวจโรงงาน

0.250.25 1.2.9(2) หองหรือ

บริเวณเก็บภาชนะบรรจุ

ใหม   (สะอาด, พื้นแหง,

มีชั้นหรือยกพื้น)

สภาพหองหรือบริเวณสะอาด        

พื้นแหง  มีชั้นหรือยกพื้น  และมี     

มาตรการปองกันสิ่งปนเปอนตาง ๆ 

เชน  ฝุนละอองหรือสัตวกัดแทะ เปน

ตน
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น้ํา

หนัก
สิ่งที่ตองตรวจ ขอพิจารณาเพื่อใชในการตรวจโรงงาน

0.250.25 1.2.9(3)  หองหรือ

บริเวณเก็บภาชนะ

บรรจุที่ใชแลวกอนลาง  

(สะอาด,พื้นไมมีน้ําขัง)

สภาพหองหรือบริเวณสะอาด  ไมมีน้ําขัง

เฉอะแฉะ 
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น้ําหนัก สิ่งที่ตองตรวจ ขอพิจารณาเพื่อใชในการตรวจโรงงาน

0.50.5 1.2.9 (4) หองหรือ

บริเวณลางทําความ

สะอาดภาชนะบรรจุ  

(พื้นลาดเอยีง, ไมมี

น้ําขัง, มีทางระบาย

น้ํา, มีการจัดการกับ

ภาชนะที่ลางแลว)

พื้นที่บริเวณลางทําความสะอาดภาชนะ
บรรจุ  ลาดเอียงสูทางระบายน้ําและ
สามารถระบายน้ําไดอยางรวดเร็ว  เพื่อ
ไมใหเกิดน้ําขังในบริเวณดังกลาว  กรณี
เมื่อลางแลวไมสามารถบรรจุไดทันที
ตองมีระบบการจัดแยกที่เหมาะสมเพื่อ
ไมเกิดการปนเปอนจากภาชนะกอนลาง
หรือบริเวณลาง  เชน  วางบนชั้นหรือ
รถเข็นที่สูงจากระดับพื้นอยางเหมาะสม
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น้ําหนัก สิ่งที่ตองตรวจ ขอพิจารณาเพื่อใชในการตรวจโรงงาน

1.51.5 1.2.9(5) หอง

บรรจุ 
มีหองบรรจุที่มีมาตรการปองกันการปนเปอน

อยางมีประสิทธิภาพ

1.01.0((

MM))
1.2.9(5.1) ถาวร 

สะอาด  ปองกัน

สัตวและแมลง  

และการ

ปนเปอนได   ไม

เปนทางเดินผาน

มีการจัดกั้นเปนหองถาวร  มีทางเขาออกที่

สามารถปองกันสัตวและแมลง  ไมเปน

ทางเดินผานไปยังบริเวณอื่นๆ  กรณีมีชอง

ลําเลียงภาชนะที่ลางแลวและ/หรือผลิตภัณฑ

ที่บรรจุแลว ชองนั้นมีขนาดพอเหมาะและมี

มาตรการปองกันการปนเปอน 
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น้ําหนัก สิ่งที่ตองตรวจ ขอพิจารณาเพื่อใชในการตรวจโรงงาน

0.250.25 1.2.9(5.2) ไม

เปนที่วางสะสม

ของสิ่งอื่นที่ไม

เกี่ยวของกับการ

บรรจุ

ไมมีสิ่งของที่ไมใชแลวหรือไมเกี่ยวของ

กับการบรรจุ  รวมทั้งสิ่งปฏิกูล  หรือของ

เสียที่เนาเปอยได  ซึ่งอาจกอใหเกิดการ

ปนเปอน

0.250.25 1.2.9(5.3) พื้น

ลาดเอียง  ไมมี

น้ําขัง  มีทาง

ระบายน้ํา 

พื้นหองบรรจุลาดเอียง  ไมมีน้ําขัง  มี

ทางระบายน้ําที่ดีไมอยูในลักษณะที่

กอใหเกิดการปนเปอนขณะปฏิบัติงาน
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2.1 2.1 การติดตั้งการติดตั้ง

2.22.2  อุปกรณอุปกรณ//เครื่องมือเครื่องมือ//ทดสอบประสิทธิภาพทดสอบประสิทธิภาพ

2.3 2.3 ทําความสะอาดทําความสะอาด

2.42.4  บํารุงรักษาบํารุงรักษา

2.2.  เครื่องจักรและอุปกรณการผลิตเครื่องจักรและอุปกรณการผลิต
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น้ําหนัก สิ่งที่ตองตรวจ ขอพิจารณาเพื่อใชในการตรวจโรงงาน

1.01.0 2.1 การติดตั้ง ติดตั้งเครื่องมือ  เครื่องจักร  และอปุกรณ

การผลิต   ในตําแหนงที่เหมาะสมเปนไป

ตามสายงานการผลิต งายตอการ

ปฏิบัติงานและทําความสะอาด

2.2.1 (1) สัมพันธ

กับแหลงน้ํา

1.01.0 มีการเลือกชนิดของเครื่องหรืออุปกรณ

การปรับคุณภาพน้ําอยางเหมาะสม  

โดยพิจารณาจากสภาพของแหลงน้ําที่

ใชเปนสําคัญ 
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น้ําหนัก สิ่งที่ตองตรวจ ขอพิจารณาเพื่อใชในการตรวจโรงงาน

2.2.1 (2) สัมพันธ

กับกําลังผลิต

อุปกรณการปรับคุณภาพน้ําและสาร
กรอง  มีการออกแบบและกําหนด
คุณสมบัติใหเกิดประสิทธิภาพใน
กระบวนการปรับ     คณุภาพ  โดย
อัตราและคณุภาพการกรองในแตละ
ขั้นตอนการผลิตตองสัมพันธกับกําลัง
การผลิตดวย 

0.50.5

2.2.1 (3) พื้นผิวที่
สัมผัสโดยตรงกับน้ํา
(วัสดุเหมาะสม, ทํา
ความสะอาดงาย)

0.250.25 พื้นผิวที่สัมผัสโดยตรงกับน้ํา  ทําจาก

วัสดุไมเปนสนิม  ไมเปนพิษ  ทําความ

สะอาดไดงาย
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น้ําหนัก ขอพิจารณาเพื่อใชในการตรวจโรงงาน

0.750.75

สิ่งที่ตองตรวจ

2.2.3  เครื่องหรือ

อุปกรณการบรรจ ุ 

0.250.25 2.2.3 (1)  ครบถวน

ตามขนาดบรรจ ุ

ครบถวนตามขนาดบรรจุที่มีการผลิต

0.50.5 2.2.3 (2)  วัสดุ

เหมาะสม, ทําความ

สะอาดงาย

เครื่องหรืออุปกรณการบรรจุ  อาจเปน

เครื่องบรรจุอัตโนมัติหรือกึ่งอัตโนมัติ ทํา

จากวัสดุผิวเรยีบ ไมเปนสนิม ไมเปนพิษ ทน

ตอการกัดกรอน ทําความสะอาดงาย และไม

กอใหเกิดการเจริญ สะสมหรือปนเปอนของ

จุลินทรีย  หรือสารปนเปอนอื่น ๆ 
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น้ําหนัก สิ่งที่ตองตรวจ ขอพิจารณาเพื่อใชในการตรวจโรงงาน

2.2.4 เครื่องหรืออุปกรณ
ปดผนึก สัมพันธกับ
เครื่องบรรจุ

เปนเครื่องอัตโนมัติ  กึ่งอัตโนมัติ  หรือ
ปดโดยคนงาน  เหมาะสมกับขนาด
บรรจุ 

0.50.5

2.2.5 โตะหรือแทน

บรรจุ  ทําจากวัสดุไม

เปนสนิม ทําความ

สะอาดงาย  เหมาะสม

กับขนาดบรรจุ

0.750.75 โตะหรือแทนบรรจุทําจากวัสดุไมเปนสนิม  
ไมเปนพิษ  และทําความสะอาดงาย 
ติดตั้งถาวร ความสูงเหมาะสมสําหรับ
ขนาดภาชนะบรรจุที่แตกตางกัน  เพื่อให
สะดวกในการปฏิบัติงาน  และสามารถ
ปองกันการปนเปอนจากพื้นสูพื้นที่บรรจุ
ได 
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น้ําหนัก สิ่งที่ตองตรวจ ขอพิจารณาเพื่อใชในการตรวจโรงงาน

ขอแนะนํา
ความสูงของโตะหรือแทนบรรจุควรสูงไม
นอยกวา 60 ซม. แตกรณีเปนถังขนาด 20 
ลิตร  แทนบรรจุควรสูงประมาณ 20-30 ซม.

2.2.6 (1) เปนทอพีวีซี 

(PVC)  หรือวัสดุอื่นที่

คุณภาพเทาเทียมกัน

ทอสําหรับใชสงน้ําในขั้นตอนตาง ๆ ทํา
จากวัสดุที่ไมเปนอันตราย  เชน  ทอ
พลาสติกพีวีซี (PVC)  ชนิดที่ใชกับน้ํา
บริโภค  หรือทอที่ทําจากวัสดุอื่นที่มี
คุณภาพทัดเทียมกันหรือดีกวา มีสภาพ
สมบูรณ ไมทรุดโทรมหรือมีผลตอ
คุณภาพมาตรฐานของ        น้ําบริโภคที่
ผลิต 

0.50.5
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น้ําหนัก สิ่งที่ตองตรวจ ขอพิจารณาเพื่อใชในการตรวจโรงงาน

2.2.6 (2) ขอตอ  วาลว   

นอต  (ถามี) ทําความ

สะอาดงาย

ภายในทอน้ําไมมีมุมหรือปลายตันที่

กอใหเกิดการสะสมของสิ่งสกปรก  กรณี

ทอน้ําที่มีขอตอ  วาลว  และนอต  ตองมี

การออกแบบใหงายตอการทําความ

สะอาด 

0.50.5

2.2.6 (3) อยูกับที่ ทอสงน้ําตองติดตั้งหรือจัดใหอยูกับที่

เพื่อสะดวกในการทําความสะอาดและ

เพื่อไมใหเกิดการปนเปอนขณะ

ปฏิบัติงาน 

0.250.25
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น้ําหนัก สิ่งที่ตองตรวจ ขอพิจารณาเพื่อใชในการตรวจโรงงาน

2.3.1 ทําความสะอาด

และ/หรือฆาเชื้อ

อุปกรณการผลิตอยาง

ถูกตองเหมาะสม (ลาง

ยอน, ลางไสกรอง, 

แทนบรรจุ, แทงกน้ํา)

ทําความสะอาดและ/หรือฆาเชื้ออุปกรณ

การกรอง  เครื่องปรับคุณภาพน้ํา  และ

อุปกรณการผลิตอื่น ๆ  อยางถูกตอง

เหมาะสม  โดยพิจารณาจากสภาพและ

ความสะอาดของอุปกรณ   รวมทั้ง

ความถูกตองของวิธีการที่ใช  เชน  

เครื่องกรองคารบอนใชการลางแบบไหล

ยอนกลับ, การลางไสกรองดวยน้ําที่

สะอาด, การลางแทนบรรจุดวยน้ําที่มี

สารฆาเชื้อ  เปนตน 

0.50.5
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น้ําหนัก สิ่งที่ตองตรวจ ขอพิจารณาเพื่อใชในการตรวจโรงงาน

0.50.5 2.3.2 มีการตรวจสอบ

ประสิทธิภาพของการ

ลางและฆาเชื้อ (pH, 

ความกระดาง, swab 

test)

มีการตรวจสอบประสิทธิภาพของการ

ลางฆาเชื้อ  เครื่องจักร  อุปกรณการ

ผลิตอยางสม่ําเสมอ  เพื่อใหมั่นใจวา

วิธีการลางและฆาเชื้อที่กําหนดไว

ถูกตองสามารถขจัดสิ่งสกปรกและฆา

เชื้อไดจริง  เชน  ตรวจคา pH , ความ

กระดาง  และ swab test  เปนตน
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น้ําหนัก สิ่งที่ตองตรวจ ขอพิจารณาเพื่อใชในการตรวจโรงงาน

2.4 การบํารุงรักษา

เครื่องมือ  เครื่องจักร  

และอปุกรณการผลิต 

(เครื่องกรอง, แทนบรรจุ, 

แทงกน้ํา)

เครื่องมือ  เครื่องจักร  และอปุกรณการ

ผลิตมีการบํารุงรักษาใหอยูในสภาพที่ดี  

ใชงานไดอยางมีประสิทธิภาพ

ขอแนะนํา :
สถานที่ผลิตที่มีแผนการบํารุงรักษา

ใหนํามาพิจารณาประกอบ  และมีการ 

ปฏิบัติงานดานการตรวจติดตามดวย

1.01.0
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3.3.  แหลงน้ําแหลงน้ํา

  มาตรการการปองกันการปนเปอนมาตรการการปองกันการปนเปอน

  เก็บตัวอยางน้ําวิเคราะหเก็บตัวอยางน้ําวิเคราะห  อยางนอยปละอยางนอยปละ  11  ครัง้และครัง้และ//หรือหรือ

ทุกทุกครั้งที่มีการเปลี่ยนแหลงน้ําครั้งที่มีการเปลี่ยนแหลงน้ํา
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น้ําหนัก สิ่งที่ตองตรวจ ขอพิจารณาเพื่อใชในการตรวจโรงงาน

1.01.0 3.1 แหลงน้ําดิบ แหลงน้ําที่นํามาใชในการผลิตน้ํามี      

คุณภาพดีพอสมควร  หางจากแหลง

โสโครก  สิ่งปฏิกูล  และกิจกรรมใดที่

กอใหเกิดการปนเปอนสิ่งที่เปนอันตราย    

ลงไปในแหลงน้ํานั้น 
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น้ําหนัก สิ่งที่ตองตรวจ ขอพิจารณาเพื่อใชในการตรวจโรงงาน

3.2 การตรวจคุณภาพ

มาตรฐาน

ผูผลิตมีการเก็บตัวอยางน้ําจากแหลงน้ําไป

ตรวจวิเคราะหตามประกาศฯ น้ําบริโภค ของ

กระทรวงสาธารณสุข  ทั้งคุณสมบัติทาง

กายภาพ  เคมี  และจุลินทรีย  อยางนอยปละ 

1 ครั้ง  หรือทุกครั้งที่มีการเปลี่ยนแปลง

แหลงน้ํา  เพื่อจะไดทราบวาแหลงน้ําดิบ

ในขอ 3.1 มีองคประกอบใดบางเพื่อจะได

ดําเนินการปรับสภาพและคุณภาพของน้ําตาม

ขอ 3.3 และ 3.4 ไดถูกตองและมีประสิทธิภาพ 

ควรตรวจวิเคราะหโดยหองปฏิบัติการของทาง

ราชการหรือเอกชนที่ผานการรับรอง 

0.50.5
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น้ําหนัก สิ่งที่ตองตรวจ ขอพิจารณาเพื่อใชในการตรวจโรงงาน

1.01.0 3.3 การปรับสภาพน้ํา

เบื้องตน

มีการปรับสภาพน้ําเบื้องตนตามความ
จําเปนกอนเขากระบวนการปรับคุณภาพ  
เชน แกวงสารสม  เติมคลอรีน  ปรับ
ความเปนกรด-ดาง  เปนตน  
ขอแนะนํา

แมแหลงน้ําดิบที่ใชจะเปน
น้ําประปานครหลวงหรือภูมิภาค  ก็ควรมี
การตรวจสอบปริมาณคลอรีนตกคางใน
น้ํากอนการผลิต  และควรเติมเพิ่มดวย
หากไมมีคลอรีนหลงเหลือ
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การปรับคุณภาพน้ําการปรับคุณภาพน้ํา

  เหมาะสมคํานึงถึงแหลงน้ําเปนสําคัญเหมาะสมคํานึงถึงแหลงน้ําเปนสําคัญ
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น้ําหนัก สิ่งที่ตองตรวจ ขอพิจารณาเพื่อใชในการตรวจโรงงาน
1.25 3.4.1  มีชุดทดสอบความ

กระดาง คลอรีนและเชื้อ 

จุลินทรีย

มีการใชชุดทดสอบความกระดางและ

ทดสอบปริมาณคลอรีนเพื่อตรวจสอบ   

ประสทิธิภาพของเครื่องกรองเรซินและ

คารบอน สวนชุดทดสอบเชื้อจุลินทรยีเพื่อ

ตรวจประสทิธิภาพการกรองจุลินทรียของ 

ไสเซรามกิ  หรือ การฆาเชื้อจุลินทรียของ

หลอด UV  เปนตน

0.5 3.4.2  มีความถีใ่นการ

ตรวจสอบ
ตรวจสอบโดยมีความถี่ที่เหมาะสมเพื่อให

มั่นใจวาเครือ่งหรืออุปกรณการปรับคุณภาพ

น้ํายังมีประสิทธิภาพ

ควรมีบันทึกการตรวจสอบเพื่อแสดงวาได

ดําเนนิการตามขัน้ตอนและความถี่ที่กาํหนด
0.5 3.4.3 มีบันทึกการ

ตรวจสอบ
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4.4.  ภาชนะบรรจุภาชนะบรรจุ

  วัสดุไมเปนพิษวัสดุไมเปนพิษ

  ที่ใชที่ใชเพียงเพียงครั้งเดียวครั้งเดียว

  ที่ใชไดที่ใชไดหลายหลายครั้งครั้ง

  ตรวจสอบปริมาณจุลินทตรวจสอบปริมาณจุลินทรียรียสม่ําเสมอสม่ําเสมอ

  มาตรการปนมาตรการปนเปอนหเปอนหลังลางลังลาง

  การลําเลียงการลําเลียง
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น้ําหนัก

1.01.0

สิ่งที่ตองตรวจ ขอพิจารณาเพื่อใชในการตรวจโรงงาน

4.2  ภาชนะบรรจุชนิด 

ใชเพียงครั้งเดียว      

(หีบหอสะอาด  ไมมี

ตําหนิ)

ภาชนะบรรจุชนิดใชเพียงครั้งเดียวรวมถึงฝา  

มีการตรวจสอบสภาพเบื้องตน  ไมมีตําหนิ  

อยูในหีบหอที่สะอาด  ปองกันการปนเปอน

จากฝุนผงได 

4.1 ทําจากวัสดุที่ไมเปน

พิษ

ภาชนะบรรจุทําจากวัสดุที่ไมเปนพิษ  และ

เหมาะสมที่จะนํามาใชบรรจุผลิตภัณฑน้ํา

บริโภคตามประกาศกระทรวงสาธารณสุข 

0.50.5
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น้ําหนัก สิ่งที่ตองตรวจ ขอพิจารณาเพื่อใชในการตรวจโรงงาน

4.3 ภาชนะบรรจุ 

 ชนิดใชไดหลายครั้ง   

4.3.1 มีการคัดแยก

 กอนลาง

ภาชนะบรรจุชนิดใชไดหลายครั้ง  ผูผลิตมี

การดําเนินการอยางนอยดังนี้

กอนลางมีการตรวจสอบสภาพทั้งภายนอก

และภายใน รวมถึงฉลาก หากมีขอบกพรอง

ทําการคัดแยกออก  เพือ่ดําเนินการดวยวิธี

ที่เหมาะสมตอไป

0.50.5
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น้ําหนัก สิ่งที่ตองตรวจ ขอพิจารณาเพื่อใชในการตรวจโรงงาน

1.01.0 (1) กรณีที่คราบสกปรก  ลางออกงาย  
หรือไมมีกลิ่น  ใหทําความสะอาดพื้นผิวดาน
นอกและฝา ดวยน้ํายาทําความสะอาดที่มี
ประสิทธิภาพกอนจึงลางทําความสะอาดผิว
ดานในที่สัมผัสกับน้ําบริโภค  และอาจฆาเชื้อ
อีกครั้งดวยสาร ฆาเชื้อที่มีประสิทธิภาพ 

(2) กรณีมีคราบสกปรกที่คงทน  ลางออกๆ 

ยากหรือเกิดกลิ่น  มีวิธีการลางพิเศษที่

เหมาะสมตามสภาพความสกปรกนั้น 

4.3.2 วิธีการลาง

และฆาเชื้อ 
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น้ําหนัก สิ่งที่ตองตรวจ ขอพิจารณาเพื่อใชในการตรวจโรงงาน

0.50.5 4.4 การตรวจสอบการ

ปนเปอนจุลินทรียของ

ภาชนะบรรจุ

ทําการตรวจสอบการปนเปอนของจุลินทรีย

ในภาชนะบรรจุที่ลางแลวอยางสม่ําเสมอ  

เพื่อยนืยันถึงวิธีการลางทําความสะอาดและ

ฆาเชื้อที่มีประสิทธิภาพ  โดยผูผลิตอาจ

ตรวจสอบประสิทธิภาพการลางไดดวย

ตัวเองโดยใชชุดทดสอบอยางงาย  เชน  ชุด

ทดสอบของกรมวิทยาศาสตรการแพทย 

เปนตน
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5.5.  สารสารทําทําความสะอาดและสารฆาเชือ้ความสะอาดและสารฆาเชือ้

  มีขอมูลวิธีการใชมีขอมูลวิธีการใช  ความเขมขนความเขมขน  อุณหภูมิอุณหภูมิ  และระยะเวลาและระยะเวลา

  ทดสอบประสทิธิภาพทดสอบประสทิธิภาพ
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น้ําหนัก

5.1  ชนิดของสารที่ใชใน

การทําความสะอาดและ

ฆาเชื้อ (ชื่อสารที่ใช,

การจัดเก็บ)

0.5

สิ่งที่ตองตรวจ ขอพิจารณาเพื่อใชในการตรวจโรงงาน

มีการเลือกใชสารเคมีที่ใชในการทําความ

สะอาดและฆาเชื้อ  เครื่องจักร อุปกรณการ

ผลิตและภาชนะบรรจุ รวมทั้งมีการจัดเกบ็

อยางถูกตองและเหมาะสม

ขอแนะนํา :

พิจารณาวาผูผลิตมีการเลือกใชสาร

ที่ถูกตองและตรงตาม  วัตถุประสงค  เชน 

เลือกใชคลอรีนในการแชฝาภาชนะบรรจุ

เพื่อฆาเชื้อ  เปนตน
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น้ําหนัก สิ่งที่ตองตรวจ ขอพิจารณาเพื่อใชในการตรวจโรงงาน

5.2 มีขอมูลเกี่ยวกับ

การใชสารทําความ

สะอาดและฆาเชื้อที่

ถูกตอง  (ปริมาณสารที่

ใช, ปริมาณน้ํา, เวลา

สัมผัส)

ตองมีการทดสอบขอมูลการใชสารทําความ

สะอาดและฆาเชื้อ  เพื่อยืนยันวาวิธีการ

ดังกลาว  มีประสิทธิภาพในการทําความ

สะอาดและฆาเชื้อไดจริง  โดยตรวจสอบจาก

เอกสารหรือบันทึกที่ผูผลิตมีอยู  ซึ่งอาจเปน

การตรวจสอบดวยตน

0.50.5

ขอแนะนํา :
พิจารณารวมถึงสารตัวใหม ซึ่งผูผลิตมี

ขอมูลเกี่ยวกับสารตัวนั้นอยางชัดเจนใหผู

ประเมินตรวจสอบได
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น้ําหนัก สิ่งที่ตองตรวจ ขอพิจารณาเพื่อใชในการตรวจโรงงาน

5.3  การใชสารทําความ

สะอาดและฆาเชื้อ 

(วิธีการ)

0.5 การใชสารทําความสะอาดและฆาเชื้อเปนไป

ตามขอมูลในขอ 5.2 โดยพิจารณาจากการ

ปฏิบัติของคนงานและเอกสารประกอบ  



60

6.6.  กาการรบรรจุบรรจุ

  ปดปดผนึกทันทีผนึกทันที

  ในหองบรรจุเทานั้นในหองบรรจุเทานั้น

  ดวยเครื่องบรรจุที่มีประสิทธิภาพและสะอาดดวยเครื่องบรรจุที่มีประสิทธิภาพและสะอาด

  ดวยหัวบรรจุโดยตรงดวยหัวบรรจุโดยตรง

  มือมือผูผูปฏบิัติงานตองไมสัมผัสปากขวดปฏบิัติงานตองไมสัมผัสปากขวด
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น้ําหนัก สิ่งที่ตองตรวจ ขอพิจารณาเพื่อใชในการตรวจโรงงาน

6.1 ผลิต บรรจุ และปด

ฝาหรือปดผนึกทันที
1.01.0

1.01.0

((MM))

น้ําที่ผานกระบวนการปรับคุณภาพแลวทําการ
บรรจุและปดฝาหรือปดผนึกทันที หากไม
สามารถทําได  ตองมีถงัเก็บน้ําที่สะอาด มีฝา
ปดสนิทมิดชิดและมีอุปกรณฆาเชื้อจลุินทรีย
อีกครั้งกอนบรรจุ รวมทั้งมีมาตรการปองกัน
ดูแลจุดที่พักน้ํานิ่งในกระบวนการผลิตไมให
เปนแหลงสะสมและเพิ่มจํานวนจุลินทรีย

6.2 บรรจุในหองบรรจุ มีการบรรจุในหองบรรจุและการทํางานใน
หองบรรจุอยูในลักษณะที่ไมกอใหเกิดการ
ปนเปอน  โดยบรรจุบนโตะหรือบนแทน  
ทั้งนี้ใหพิจารณาการปฏิบัติงานให
ครอบคลุมภาชนะบรรจุทุกขนาดบรรจุที่ได
ขออนุญาตไว
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น้ําหนัก สิ่งที่ตองตรวจ ขอพิจารณาเพื่อใชในการตรวจโรงงาน

1.01.0

6.4 บรรจุจากหัวบรรจุ

โดยตรง

ทําการบรรจุจากหัวบรรจุโดยตรง  และระยะ

จากหัวกอกถึงภาชนะบรรจุตองไมอยูหางกัน

จนเกิดการปนเปอนในผลิตภัณฑ

6.3 บรรจุดวยเครื่อง

และ/หรืออุปกรณการ

บรรจุ

บรรจุดวยเครื่อง/อุปกรณการบรรจุที่มี   

ประสิทธิภาพ  สะอาด  และเหมาะสมกับ

ขนาดบรรจุของผลิตภัณฑที่ทําการบรรจุ

1.01.0
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น้ําหนัก

1.01.0

สิ่งที่ตองตรวจ ขอพิจารณาเพื่อใชในการตรวจโรงงาน

6.5 มือผูปฏิบัติงานไม

สัมผัสกับปากขวดขณะ

ทําการบรรจุและปด

ผนึก

ผูผลิตตองตรวจสอบสภาพความเรียบรอย

ของภาชนะบรรจุหลังการบรรจุและปดฝา  

หรือปดผนึก  รวมทั้งตรวจสอบความ

สมบูรณของฉลาก

6.6 การตรวจสอบสภาพ

หลังบรรจุ
0.50.5

มีวิธีการและอุปกรณการบรรจุที่เหมาะสม  

เพื่อสามารถปองกัน   มิใหมือของ

ผูปฏิบัติงานสัมผัสกับปากขวดขณะทําการ

บรรจุและปดผนึก
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7.7.  การควบคุมคุณภาพมาตรฐานการควบคุมคุณภาพมาตรฐาน

  ผูผลิตเก็บตัวอยางผลิตภัณฑวิเคราะหสม่ําเสมอผูผลิตเก็บตัวอยางผลิตภัณฑวิเคราะหสม่ําเสมอ

โดยเฉพาะจุลินทโดยเฉพาะจุลินทรียรียปละปละ  22  ครั้งครั้ง
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น้ําหนัก สิ่งที่ตองตรวจ ขอพิจารณาเพื่อใชในการตรวจโรงงาน

7. การควบคุมคณุภาพ

มาตรฐาน

1.01.0 7.1 เก็บผลิตภัณฑสง

วิเคราะหคุณภาพ
มีการเก็บตัวอยางผลิตภัณฑสงตรวจ

วิเคราะหทั้งทางดานกายภาพ  และเคมี  

เปนประจําสม่ําเสมอ  อยางนอยปละ 1 ครั้ง  

ขึ้นอยูกับประวัติดานคุณภาพในแตละ

สถานที่ผลิต  และคุณภาพทางดานจุลินทรีย

อยางนอยปละ 2 ครั้ง  ทั้งนี้ควรตรวจ

คุณภาพมาตรฐานใหครบถวนตามประกาศ

ฯ  เรื่องน้ําบริโภค  อยางนอย 1 ครั้ง
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น้ําหนัก สิ่งที่ตองตรวจ ขอพิจารณาเพื่อใชในการตรวจโรงงาน

1.01.0 7.1 เก็บผลิตภัณฑสง

วิเคราะหคุณภาพ (ตอ)

แนวทางการพิจารณาใหคะแนน

1. มีการเก็บน้ําวิเคราะห +
มีผลวิเคราะหสม่ําเสมอ    เชน   ปละ 1 

ครั้ง  หรือ 6 เดือนครั้ง  เปนตน     ให

คะแนน  “ดี”

2. มีการเก็บน้ําไมสม่ําเสมอ  เชน 2 ปครั้ง  

3 ปครั้ง  เปนตน  ใหคะแนน “พอใช” 
กรณีเกิน  3 ป ไมมีการเก็บน้ําวิเคราะห 

หรือ มีการสงน้ําวิเคราะหแตไมมีหลักฐาน  

ใหคะแนน “ปรับปรุง”
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น้ําหนัก สิ่งที่ตองตรวจ ขอพิจารณาเพื่อใชในการตรวจโรงงาน

1.01.0 7.1 เก็บผลิตภัณฑสง

วิเคราะหคุณภาพ (ตอ)

ขอแนะนํา  :

การตรวจสอบดานจุลินทรียใน

ระหวางป  สามารถตรวจสอบดวยชุด

ทดสอบอยางงายโดยผูผลิตเอง แตตองมี

ผลวิเคราะหดานจุลินทรียจาก

หองปฏิบัติการภาครัฐหรือที่ภาครัฐรับรอง  

ครบถวนตามประกาศฯ อยางนอยปละ 1 

ครั้ง



70

8.8.  การสุขาภบิาลการสุขาภบิาล

  การการทําทําความสะอาดความสะอาด

  มูลฝอยมูลฝอย

  น้ําใชน้ําใช  

  ทางระบายน้ําทางระบายน้ํา

  หองสวมหองสวม//อางลางมืออางลางมือ

  ระบบควบคุมสัตวและแมลงระบบควบคุมสัตวและแมลง
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น้ําหนัก สิ่งที่ตองตรวจ ขอพิจารณาเพื่อใชในการตรวจโรงงาน

8.2 มีภาชนะสําหรับใส

ขยะมูลฝอย  พรอม    ฝา

ปด

0.50.5 มีภาชนะสําหรับใสขยะพรอมฝาปดเพียงพอ

ทั้งภายในและภายนอกอาคารผลิต  และ

ตั้งอยูในที่ที่เหมาะสม  โดยเฉพาะจุดหรือที่

รวมทิ้งขยะรอการกําจัดควรแยกบริเวณให

ไกลจากอาคารผลิต

8.1 ทําความสะอาดผนัง  

เพดาน พื้นอาคารผลิต

สม่ําเสมอ

มีการทําความสะอาดผนัง  เพดาน  และพื้น
อาคารผลิตอยางสม่ําเสมอ  โดยเฉพาะหอง
บรรจุ  ตองมีการลางและทําความสะอาดพื้น
กอนและหลังปฏิบัติงานทุกครั้ง

0.50.5
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น้ําหนัก สิ่งที่ตองตรวจ ขอพิจารณาเพื่อใชในการตรวจโรงงาน

0.50.5 8.3 น้ําที่ใชภายใน

อาคารผลิตเปนน้ําที่

สะอาด

น้ําที่ใชภายในอาคารผลิต  เชน  น้ําลางพื้น  

ภาชนะอุปกรณอื่น ๆ สะอาดมีการปรับ

คุณภาพตามความจําเปนในการใช  เชน มี

การเติมคลอรีนเพื่อฆาเชื้อโรค  และมีปริมาณ

เพียงพอ มีการขนสง/ยาย ซึ่งไมกอใหเกิด  

การปนเปอน
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น้ําหนัก สิ่งที่ตองตรวจ ขอพิจารณาเพื่อใชในการตรวจโรงงาน

0.50.5 8.5 หองสวมและอาง

ลางมือหนาหองสวม  

(สะอาด, เพียงพอ, 

อุปกรณลางมือ

ครบถวน, ใชงานได,

ไมเปดสูบริเวณผลิต)

จัดใหมีหองสวมและอางลางมือหนาหองสวม

เพียงพอสําหรับผูปฏิบัติงาน  มีอุปกรณใน

การลางมืออยางครบถวน  เชน สบู  หรือ   

สารเคมีฆาเชื้อ อปุกรณการทําใหมือแหง  

เปนตน  ซึ่งถูกสุขลักษณะและมีประสิทธิภาพ

สามารถใชงานได ทั้งนี้ประตูหองน้ําหองสวม

ไมเปดออกสูบริเวณผลิตโดยตรง ขอแนะนํา

การพิจารณาจํานวนหองน้ําหองสวมและอาง  

ลางมือตามตารางที่ 2 ในภาคผนวก
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น้ําหนัก สิ่งที่ตองตรวจ ขอพิจารณาเพื่อใชในการตรวจโรงงาน

8.6.1 ตําแหนง

เหมาะสม (หนาหอง

บรรจุ)

มีอางลางมือบริเวณผลิตและติดตั้งใน
ตําแหนงที่สะดวกตอการลางมือกอน
ปฏิบัติงานและไมปนเปอนกับกระบวนการ
ผลิตและผลิตภัณฑ

ขอแนะนํา :
กรณีมีการติดตั้งอางลางมือในหอง

บรรจุตองมีระยะหางจากบริเวณปฏิบัติงาน
พอสมควร รวมทั้งมีมาตรการ  ปองกันการ
ปนเปอนจากน้ําลางไปสูผลิตภัณฑขณะบรรจุ
หรือภายหลังบรรจุ

0.50.5
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น้ําหนัก สิ่งที่ตองตรวจ ขอพิจารณาเพื่อใชในการตรวจโรงงาน

0.50.5 8.6.2 มีสบู  น้ํายาฆา

เชื้อโรค 

มีอุปกรณที่ใชลางทําความสะอาดและฆา

เชื้อมอื  ไดแก  สบู และน้ํายาฆาเชื้อ 

8.6.3 มีจํานวน

เพียงพอกับคนงาน

มีจํานวนเพียงพอกับผูปฏิบัติงานตามเกณฑ

จํานวนอางลางมือตอคนงาน (การพิจารณา

จํานวนตามตารางที่ 2 ในภาคผนวก)

0.250.25

8.6.4 อยูในสภาพที่ใช

งาน ไดและสะอาด

อางลางมือและอปุกรณทั้งหมดอยูในสถานที่

ใชงานไดไมชํารุด และสะอาด
0.250.25
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9.9.  สุขลักษณะสุขลักษณะผูผูปฏิบตัิงานปฏิบตัิงาน

  สขุภาพสขุภาพ

  การแตงกายการแตงกาย

  พฤติกรรมพฤติกรรม

  การอบรมการอบรม
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น้ําหนัก สิ่งที่ตองตรวจ ขอพิจารณาเพื่อใชในการตรวจโรงงาน

1.01.0 9.1  ไมเปนโรคติดตอ

ที่นารังเกียจ  หรือมี

บาดแผลและผานการ

ตรวจสุขภาพ

ผูปฏิบัติงานไมโรคหรือเปนพาหะของโรค คือ  
โรคทางเดินหายใจหรือทางเดินอาหาร หรือมี
บาดแผลอันอาจกอใหเกิดการปนเปอนกับ
กระบวนการผลิตและผลิตภัณฑ หรือ
โรคติดตอหรือโรคนารังเกียจตามที่กําหนดไว
ในกฎกระทรวงสาธารณสุข ไดแก  โรคเทาชาง  
โรคเรื้อน  โรคติดยาเสพติด  โรคผิวหนังที่นา
รังเกียจ  โรคพิษสุราเรื้อรัง  วัณโรคในระยะ
อันตราย  หรือมีการไอ จาม หรือเปนหวัด ให
พิจารณาจากการสุมตรวจคนงานที่ทําหนาที่
สัมผัสอาหาร และผลการตรวจ  สุขภาพ
ประจําป 
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น้ําหนัก สิ่งที่ตองตรวจ ขอพิจารณาเพื่อใชในการตรวจโรงงาน

0.250.25 9.5 ลางและฆาเชื้อ

มือกอนเขาหองบรรจ ุ

ลางมือ เล็บ แขน ใหสะอาดกอนเริ่ม

ปฏิบัติงานโดยเฉพาะการบรรจุ และมีการลาง

หลังกลับจากหองสวม หรือกอนเขาหองบรรจุ 

มีการจุมลางดวยคลอรีน หรือฉีดพนดวย

แอลกอฮอลเขมขนรอยละ 70 หรือสารเคมีฆา

เชื้ออืน่ ๆ  ตามความเหมาะสมทั้งนี้มีมาตรการ

ปองกันการปนเปอนหลังการฆาเชื้อแลว 
กรณีสวมถุงมือ ถงุมืออยูในสภาพที่ดี

และสะอาดมีการทําความสะอาดและฆาเชื้อ

สม่ําเสมอ
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น้ําหนัก สิ่งที่ตองตรวจ ขอพิจารณาเพื่อใชในการตรวจโรงงาน
0.250.25

0.250.25

0.250.25

9.6 สวมหมวก/ตาขาย

หรือผาคลุมผม
มีการสวมหมวก ตาขาย หรือผาคลุมผม อยาง

ใดอยางหนึ่ง ทั้งนี้ตองสามารถคลุมศรีษะ

ตลอดจนใบหู   เพื่อปองกันการปนเปอนจาก

เสนผม  รังแค และสิ่งสกปรกอื่น ๆ ในสวน

ของศรีษะ ปนเปอนลงสูน้ําที่บรรจุ

9.7 มีผาปดปาก มีผาปดปากขณะทาํการบรรจเุพื่อปองกันการ

ไอหรอืจามขณะทาํการบรรจุ

9.8 มีรองเทาที่ใชใน

หองบรรจุคนละคูกับ

รองเทาภายนอก

มีมาตรการในการปองกันการปนเปอนจาก 

รองเทากอนเขาหองบรรจุ  เชน มีมาตรการ 

จัดใหมีรองเทาที่ใชในหองบรรจเุปนคนละคู

กับรองเทาทีใ่ชภายนอก  หรือการจุมรองเทา

กันน้าํในสารละลายคลอรีน เปนตน
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น้ําหนัก สิ่งที่ตองตรวจ ขอพิจารณาเพื่อใชในการตรวจโรงงาน

9.9  ไมบริโภคอาหาร  

สูบบุหรี่  หรือกระทํา

การที่นารังเกียจอื่น ๆ 

ไมบริโภคอาหาร  สูบบุหรี่  หรือกระทําการที่

นารังเกียจอื่น ๆ  เชน ลวง แคะ แกะ เกา 

เปนตน  นอกจากนี้มีปายเตือน  เพื่อแสดง

ใหไดเห็นวาไมควรกระทําพฤติกรรมดังกลาว

ในขณะปฏิบัติงาน

9.10 มีการฝกอบรม

คนงานดาน

สุขลักษณะตามความ

เหมาะสม

มีการฝกอบรมดานสุขลักษณะและความรู

ทั่วไปในการผลิตน้ําบริโภคอยางนอยปละ 1 

ครั้ง  โดยตรวจสอบจากบันทึกรายงานที่     

ผูผลิตมีอยูหรือมีการติดปายคําเตือน 

คําแนะนําดานสุขลักษณะตามจุด     

ปฏิบัติงานตาง ๆ ใหปฏิบัติถกูตองตามหลัก

สขาภิบาล 

1.01.0

0.50.5
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10.10.  บนัทึกและรายงานบนัทึกและรายงาน

  ผลการตรวจวิเคราะหน้ําจากแหลงน้ําผลการตรวจวิเคราะหน้ําจากแหลงน้ํา

  สภาพการทํางานของเครื่องกรองสภาพการทํางานของเครื่องกรอง

  ผลการตรวจวิเคราะหผลิตภัณฑผลการตรวจวิเคราะหผลิตภัณฑ

  ชนิดและปริมาณการผลิตของผลิตภัณฑชนิดและปริมาณการผลิตของผลิตภัณฑ
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น้ําหนัก สิ่งที่ตองตรวจ ขอพิจารณาเพื่อใชในการตรวจโรงงาน

0.50.5

0.50.5

10.1  ผลการตรวจ

วิเคราะหน้ําจากแหลง

น้ําที่ใชในการผลิต

มีการเก็บขอมูลการตรวจวิเคราะหน้ําจาก

แหลงน้ําที่ใชในการผลิต  ใหรูถึงคุณสมบัติ

ของน้ําเบื้องตน  เพื่อที่จะจัดหาอุปกรณปรับ

คุณภาพน้ําไดอยางเหมาะสม

10.2 สภาพการ

ทํางานของเครื่องมือ  

เครื่องจักร  และ

อุปกรณการผลิต

มีบันทึกสภาพการทํางานของเครื่องมือ  

เครื่องจักร  และอปุกรณที่ใชในการผลิต

เพื่อใหรูวาสภาพของเครื่องตาง ๆ ยังอยูใน

สภาพที่ใชงานไดตอไปหรือควรซอมหรือควร

เปลี่ยนแปลง
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น้ําหนัก สิ่งที่ตองตรวจ ขอพิจารณาเพื่อใชในการตรวจโรงงาน

0.50.5

0.50.5

มีการเก็บผลการวิเคราะห  คุณภาพ
ทางดาน    กายภาพ  เคมี  และจุลินทรีย
ของน้ําบริโภคที่ผลิตขึ้น  ทั้งที่วิเคราะห
ภายในสถานที่ผลิตและสงวิเคราะหตาม
หนวยงานภายนอก  เพือ่สามารถรูปญหา
และหามาตรการแกไข/ปองกัน ใน
กระบวนการผลิตตอไป

มีบันทึกเกี่ยวกับชนิด และปริมาณการผลิต

ของผลิตภัณฑ ตลอดจนหลักฐานการ

จําหนายเพื่อที่สามารถตรวจสอบกลับได

เมื่อผลิตภัณฑเกิดปญหา

10.4  ชนิดและปริมาณ

การผลิตของ

ผลิตภัณฑ

10.3  ผลการตรวจ

วิเคราะหผลิตภัณฑ

ทางดานกายภาพ  เคมี  

และ จลุินทรีย
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 ว./ด./ป. ขนาดภาชนะ
บรรจุ

ปริมาณการ
ผลิต

 ชื่อลูกคา ปริมาณที่
ขาย

คงเหลือ
ในสตอก

รายงานการตรวจรายงานการตรวจ

ลงชื่อ ……………..(ผูบันทึก)
(………………..……)

(ตัวอยาง)
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